
www.milkagro.sk
Všetky produkty
SABI sú bezlepkové

Nájdete nás na
facebooku a instagrame!

Platí od 6. 3. - 19. 3. 2024

Sabináčik
vanilka, 

kakaový,
80 g

-18%

80 g

069€
0,85€

8,625€/kg

069€
8,625€/kg

Majonéza, Tatárska
omáčka, 
315 ml

Koláč
mak-lekvár,
viac príchutí,
5 x 60 g

Majonéza, Tatárska

105€
1,79€

3,333€/l

05€
3,333€/l

Dezert Merci, 
250 g                       -29%250 g                       -29-29-29%%

399€
5,69

15,960€/kg

Krajina
pôvodu:

Slovensko

Zemiaky konzumné 
neskoré neprané, 
1 kg

249€
2,99€

8,300€/kg                8,300€/kg                

249€
8,300€/kg                

neskoré neprané, 
1 kg

-16%

089€
0,890€/kg0,890€/kg

089€
0,890€/kg

-41%

Káva Gold, 
200 g

-50%

799€
15,99€

39,950€/kg39,950€/kg

Dezert Raffaello, 
150 g

-24%

Dezert Raffaello, 

%%

399€
5,29€

26,600€/kg

129€
10,320€/kg

129€
10,320€/kg

1,59€

Maslo
bezlaktózové,

čerstvé,
125 g

Hera, 250 g

-46%

079€
1,49€

3,160€/kg

099€
9,900€/kg        9,900€/kg        9,900€/kg        9,900€/kg        9,900€/kg        

099€
9,900€/kg        

Párky Zipser, Zipser mini, 
cena za
100 g

Bošácka
Slivovica 52%, 
0,7 l

-40%

1599€
26,89€

22,842€/l

99€
22,842€/l

26,89€26,89€

Tento propagačný leták obsahuje 62,65%-ný podiel potravín vyrobených na Slovensku. 



NOVINKA

Prepress a tlač Michal Vaško - Vydavateľstvo Letáková ponuka platí do vypredania zásob. Vydavateľ si vyhradzuje právo na omyly v tomto vydaní.

letákový
tovar

platí vo štvrtok,
piatok 
a v sobotu

platí v pondelok
alebo utorok 
alebo v stredu

nový
tovar

tovar za
supercenu

ostatné
akcie

produkty
s podielom 
SABI výrobkov

vyrobené 
na Slovensku

Označenie tovarov v predajniach Milk-Agro

BABIČKINE
LEKVÁROVÉ 

ROŽTEKY
900 g hladkej múky
400 ml SABI kyslej smotany 
500 g SABI masla
1 ČL soli
slivkový lekvár + kryštálový
cukor podľa chuti

•
•
•
•
•

zmes vanilkového 
a práškového
cukru na obaľovanie
rozšľahané vajíčko 
na potretie

•

•

POTREBUJEME

30
min.

50
kusov

POSTUP

2

1

3

4

5

6

Múku preosejeme do väčšej misky, pridáme soľ, zmäknuté 
SABI maslo a SABI kyslú smotanu.
Rukou vypracujeme hladké cesto, ktoré zabalíme do potravinárskej 
fólie a necháme aspoň 2 hodiny odpočívať v chladničke.
Cesto rozvaľkáme na hrúbku 3 mm a nakrájame ho 
na podlhovasté trojuholníky.
Na širší koniec dáme porciu plnky (1 PL slivkového lekváru 
zmiešaného s kryštál. cukrom), tenší koniec potrieme rozšľahaným 
vajíčkom. Trojuholník nakoniec zrolujeme - rolujeme od širšej časti, 
na ktorej je plnka a konce zľahka zatlačíme (aby lekvár nevytiekol).
Hotové rožteky poukladáme na papierom na pečenie vystlaný 
plech, popicháme ich vidličkou a potrieme rozšľahaným vajíčkom.
Pečieme vo vopred vyhriatej rúre na 200°C asi 20 minút. 
Po upečení ešte horúce rožteky obalíme 
v cukrovej zmesi. Do�ú chuť

VOLOVEC
K R Á Ľ  S Y R O V
História syra Volovec siaha až do 
stredovekého východného Pruska, no jeho moderná 
podoba a vyladená švajčiarska receptúra boli importované 
na Slovensko až v roku 1993 pod názvom VOLOVEC. 
Výnimočnosť tohto delikátneho syra presvedčila vtedajších 
majiteľov Milk-Agra, ktorí sa v roku 2008 rozhodli 
o zakúpení ochrannej značky a pôvodnej výrobnej 
technológie. A tak s víziou úspešného uplatnenia na našom 
trhu zahájili v roku 2009 výrobu syra Volovec v prevádzke 
Sabinov. Naši technológovia dokázali pôvodnú receptúru 
natoľko vylepšiť, že keď sme sa v roku 2012 prvýkrát 
zúčastnili odbornej medzinárodnej súťaže, syr Volovec 
bezkonkurenčne vyhral s historicky najvyšším bodovým 
náskokom. Odvtedy prešlo dlhých 12 rokov a náš syr 
tylžského typu sa stal nekorunovaným  kráľom syrárskych  
 výstav. Doposiaľ nenašiel svojho premožiteľa, o čom 
svedčí aj posledné  ocenenie na Celoštátnej prehliadke  
 syrov v Prahe v januári 2024.

stredovek

1993

2008

2009

2012

2024

12
rokov

VOLOVEC
K R Á Ľ  S Y R O V

 siaha až do 
stredovekého východného Pruska, no jeho moderná 

vyrobené 
na Slovensku

vyrobené 
na Slovensku

vyrobené 

Náš �p! RAŇAJKOVÝ
POHÁR

SABI tvaroh mäkký zmiešame 
so SABI mliekom a zmes rozdelíme 
do pripravených pohárov. Na tvarohovú
zmes navrstvíme ovsené vločky zmiešané 
s nasekanými orechami a medom. Nakoniec 
pridáme obľúbené čerstvé 
ovocie a poháre skladujeme 
v chladničke. Pred podávaním
suroviny v pohári zamiešame 
a vychutnávame. 
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Jogurt Tvarohový
karamel oriešok,

      vanilka,
150 g

Cottage Cheese
chilli, jahodový,
180 g

   Jogurt
  nízkotučný
 biely, 150 g

   Jogurt
  nízkotučný

 jahoda, 150 g

Bezlaktózový
Jogurt 

čučoriedka,
jahoda,

150 g

Bezlaktózový
  Jogurt biely,

150 g

  Bifidové  
 mlieko,

250 g

Acedečko 
      jahoda,
         vanilka,
             250 g
         vanilka,         vanilka,         vanilka,         vanilka,
             250 g             250 g             250 g             250 g

Volovec Výkroj,
Výkroj Chilli,   

cena za 100 g      

Volovec 
Výkroj Premium,   

Premium s korením,     
Premium Chilli,        

cena za 100 g           

Premium s korením,     
Premium Chilli,        Premium Chilli,        Premium Chilli,        

cena za 100 g           cena za 100 g           cena za 100 g           

Volovec Bochník,
Bochník štvrťka,

cena za 100 g

PONUKA

Kefírové
mlieko,

 450 g

Kefírové
mlieko,
250 g

SABI tvaroh mäkký roztierateľný
je bohatý na živé mliečne a probiotické 

kultúry. Vďaka roztierateľnej konzistencii
je ideálny na prípravu tvarohových

nátierok a krémov.

Tvaroh
odtučnený
roztierateľný,
250 g
roztierateľný,roztierateľný,roztierateľný,roztierateľný,roztierateľný,roztierateľný,roztierateľný,

Vedeli �te, že...

Jogurt
biely,
450 g

0 49€
3,266€/kg

0 99€
2,200€/kg

0 39€
2,600€/kg0 39€

2,600€/kg

0 49€
1,960€/kg

0 65€
4,333€/kg

0 69€
2,760€/kg 1 59€

8,833€/kg

0 49€
3,266€/kg

1 89€
7,560€/kg

0 85€
1,888€/kg

0 49€
1,960€/kg

1 99€
19,900€/kg1 79€

17,900€/kg

1 89€
18,900€/kg



Syráreň bel SlovenSko, bape food Trade S.r.o., alfa bio accom Slovakia, vendelín holubčík, jav-akc, dukacSo Trade, zoTT, perkinS, bidfood Slovakia, TauriS, projekT-markeT, equuS

NOVINKA

Mlieko 
polotučné, 1 l

Sušené mlieko 
odtučnené, 400 g

Sušené mlieko 
plnotučné, 400 g

Mlieko 
plnotučné 

3,5%, 1 l

Čergov 
Originál 

Plátky, 100 g

Cottage Cheese 
biely, s pažítkou, 
180 g

Smotana 12% 
na varenie, aj 
do kávy, 200 g

Mlieko 
acidofilné, 
250 g

Sabinovská 
Tehla 30% 

Blok, 400 g

Sabinovská 
Tehla 45% 

Plátky, 100 g

Volovec 
Blok, 150 g

Sabina,  100 g Volovec, 100 g

Karička Rodinka, 150 g
Tofu naturálne, 
160 g

Syr Roládka 
údená extra, 
cena za 100 g

0 49€
1,960€/kg

0,55€0 99€
0,990€/l1 25€

1,250€/l

0 85€
4,250€/kg

1 69€
16,900€/kg

1,99€

1 15€
11,500€/kg

1,29€ 1 15€
11,500€/kg

1,29€

2 59€
17,266€/kg

3,09€

1 29€
7,166€/kg

5 90€
14,750€/kg

6,90€1 39€
13,900€/kg

3 90€
9,750€/kg4 50€

11,250€/kg

2 59€
17,266€/kg

3,29€ 0 89€
5,562€/kg

1,29€

1 39€
13,900€/kg

1,59€

Smotana 
kyslá, 200 g

0 69€
3,450€/kg



Syráreň bel SlovenSko, bape food Trade S.r.o., alfa bio accom Slovakia, vendelín holubčík, jav-akc, dukacSo Trade, zoTT, perkinS, bidfood Slovakia, TauriS, projekT-markeT, equuS

Dezert mliečny 
s hračkou, 70 g

Toast Plátky, 
100 g

Skyr broskyňa 
marhuľa, 
jahoda, 130 g

Cremore Duo 
Chocolate, Dark 
Chocolate, 190 g

Tyčinky 
s korením, 100 g

Škvarená 
Bravčová masť, 
500 g

Filety z aljašskej 
tresky, 800 g

Čínska zmes, 
350 g

Prílohová 
zmes 
Šampiňónová, 
350 g

Henry vajce, 
Henry vajce 
Pikant, 100 gTatárska omáčka 

ľahká, 315 ml
Nátierka 
Šmak, 130 g

Zemiaky americké 
do rúry, 750 g

1 89€
18,900€/kg

2,99€ 1 87€
3,740€/kg

2,99€

6 99€
8,737€/kg

7,99€

0 99€
9,900€/kg

1,23€1 19€
3,777€/l

1,49€

Zavináče lahôdkové 
v majonéze, 2 x 230 g

3 29€
7,152€/kg

3,85€

Sleďové kúsky 
v mexiko 
omáčke, 170 g

2 10€
12,352€/kg

2,50€

Šalát 
Pikantný, 
140 g

1 19€
8,500€/kg

1,35€

1 55€
11,923€/kg

1,79€

1 19€
17,000€/kg

1,49€ 0 79€
6,076€/kg

1,19€

1 19€
11,900€/kg

1,55€

0 99€
5,210€/kg

1,75€

1 25€
3,571€/kg

1,69€

1 29€
3,685€/kg

1,59€

2 18€
21,790€/kg

2,52€

Prsty rybie, 250 g

1 69€
6,760€/kg

1,99€

2 55€
3,400€/kg

2,99€

Makrela údená 
s thajským 
korením, 
cena za 100 g



alThan, cimbaľák, Spiš markeT, mecom group, vijofel Trade, vamex košice, penam, bidfood

-21 %

-16 %

Chlieb 
tekvicový, 
500 g

Lupačka, 
80 g

Hrebeň 
s náplňou 
čučoriedkovou, 
malinovou, 80 g

Chlieb 
Maďarský, 
900 g

Buchty ZSS s náplňou 
marhuľovou 
(50% náplne),  180 g

Buchty 
Jankove 
s náplňou 
tvarohovou, 
250 g

Rožok 
Grahamový, 60 g

Šunka 
od kosti 

95% 
mäsa, 
100 g

Slanina Anglická Špeciál, 200 gPečienka 
debrecínska, 
cena za 100 g

Klobása 
Dunajská malá, 

cena za 100 g

Šunka Prima 
Podiel mäsa 
92%, 
cena za 100 g

Šunka 
Detská, 

100 g

Slanina 
Gazdovská 
údená, 
cena za 100 g

Párky 
obyčajné, 
cena za 100 g

Pečeňovka 
s pažítkou, 
120 g

2 19€
4,380€/kg

2,59€

Koláč mak-lekvár, 
mango-maracuja, 
tvaroh-vanilka, 
višňa, 5 x 60 g

2 49€
8,300€/kg

2,99€

0 45€
5,625€/kg

0,49€2 59€
2,877€/kg

2,89€

0 69€
8,625€/kg

1,00€

Chlieb Torysa, 
500 g

1 10€
2,200€/kg

1,25€

2 49€
9,960€/kg

2,85€2 09€
11,611€/kg

2,40€

Makovník veselý, 400 g

3 30€
8,250€/kg

3,70€0 24€
4,000€/kg

1 45€
14,500€/kg

1,89€

1 29€
12,900€/kg

1,65€1 65€
16,500€/kg

1,95€

Huspenina 
domáca, 

400 g

4 50€
11,250€/kg

5,30€ 1 35€
13,500€/kg

1,60€ 1 85€
18,500€/kg

2,20€

0 59€
5,900€/kg

0,69€

0 90€
7,500€/kg

1,39€3 09€
15,450€/kg

3,60€

1 99€
19,900€/kg

2,20€

0 58€
8,923€/kg

0,69€

Šiška s marhuľovou náplňou, 
s nugátovou náplňou, 65 g

SÚŤAŽTE NA 



alThan, cimbaľák, Spiš markeT, mecom group, vijofel Trade, vamex košice, penam, bidfood

50 € nákupná
poukážka
Milk-Agro

50x

Nakúpte
v Milk-Agro
v minimálnej
hodnote 20€.

Pokladničný blok
doručiť do: 11.4.2024

Žrebovanie sa
uskutoční: 16.4.2024

1

Napíšte
svoje údaje
na pokladničný blok:
meno a priezvisko,
adresu, telefónne číslo
a podpis.

2

Pokladničný blok
vhoďte do urny
v predajni
alebo pošlite poštou
na adresu:
  Veľkonočná súťaž,
  Milk-Agro spol. s r.o.,
  Čapajevova 36,
  080 46 Prešov

3

Zoznam výhercov, podmienky súťaže, štatút súťaže a ustanovenia týkajúce sa podmienok udelenia súhlasu
so spracovaním  osobných údajov a ochrany osobných údajov nájdete na www.milkagro.sk

2x

Dovolenka
v hodnote

1 000 €

6x

Pobyt
v hodnote

500 €
5x

Notebook
+ Kartón MILA

Zapoj sa
    a vyhraj:



 i.d.c.holding, Top niTra, mccarTer, neSTlé SlovenSko, mondelez Slovakia, špecialiTy pluS, pečivárne lipTovSký hrádok, fammilky,Solide Slovakia, bape food Trade S.r.o., perfeTTi van melle Slovakia, akord diSTribučná 

-33%

-24%

-24%

Brumík 
čokoládová 
náplň, mliečna 
náplň, 30 g

Tyčinka 3Bit, 46 g

Milka Leo, 
33,3 g

Tyčinka Milka Oreo, 37 g
Tyčinka marcipán 
v čokoláde, 100 g

Chupa Chups-
Best of, 12 g

Čokoláda Študentská Pečať 
Čučoriedka a Cookies, 235 g

Deli pistáciová, 35 g

Delissa vanilková, 
33 g

Sušienky Ritto 
Horké, 125 g

Celozrnná Arónia, 65 g

Cukríky Ciut Fruit, 
300 g

Sušienky Rozárky 
marhuľové, 140 g

Košický med 
v oblátke, 35 g

Haribo 
Pico-Balla 
Veggie, 80 g

Haribo GoldBären, 
100 g

0 59€
12,826€/kg

0,89€

Kakaové Rezy, 
Kávenky Latte, 
Kakaové Rezy 
Extra, 50 g

Vesna, Vesna 
Citrón, 50 g

0 57€
11,400€/kg

0,75€

0 57€
11,400€/kg

0,75€

0 79€
12,153€/kg

0,99€

0 55€
15,714€/kg

0,65€

0 59€
17,717€/kg

0,85€0 59€
15,945€/kg

0,89€

0 45€
15,000€/kg

0,65€

2 59€
11,021€/kg

3,99€0 39€
11,142€/kg

0,59€

Hašlerky, 
90 g

0 89€
9,888€/kg

1,19€

0 35€
10,606€/kg

0,55€

Čokoláda 
Animal 
Kingdom, 15 g 0 43€

28,666€/kg

0,52€

0 39€
32,500€/kg

0,52€

1 87€
18,700€/kg

2,19€

1 73€
13,840€/kg

2,19€

3 69€
12,300€/kg

4,49€

1 45€
10,357€/kg

1,79€

Zajačik 
z mliečnej 
čokolády, 70 g

1 69€
24,142€/kg

1,89€

0 95€
11,875€/kg

1,19€0 95€
9,500€/kg

1,19€



Videorecepty tu:
Sladké potešenie
pre každú ženu

marec

mondelez Slovakia, Tol, poimex, neSTlé SlovenSko, perfeTTi van melle Slovakia, pivnica Tibava, kon-rad i.d.c.holding, Top niTra, mccarTer, neSTlé SlovenSko, mondelez Slovakia, špecialiTy pluS, pečivárne lipTovSký hrádok, fammilky,Solide Slovakia, bape food Trade S.r.o., perfeTTi van melle Slovakia, akord diSTribučná 

-24%

-29%

-32%

-24%

Dezert Milka Thank 
You, With Love, Just 
For You, 110 g

Dezert 
Tatiana, 140 g

Dezert 
Od Srdca, 142 g

Dezert Coffee 
& Cream, 197 g

Prosecco, 
0,75 l

Víno Müller Thurgau 
biele suché, Frankovka 
modrá červené suché, 
0,75 l

Twistky pečené 
morská soľ a med, 

160 g 

3 29€
23,500€/kg

4,99€

2 89€
3,853€/l

3,59€

2 29€
20,818€/kg

3,99€

Čokoláda Milka Whole 
Hazelnut, 270 g
Strawberry 
        Cheesecake, 300 g
        Choco Jelly, 250 g

3 79€
26,690€/kg

4,99€

1 69€
10,562€/kg

2,25€

4 69€
23,807€/kg

5,59€

6 49€
8,653€/l

7,99€

3 39€
12,555€/kg

4,99€

13,560€/kg11,300€/kg

Dezert Merci, 
250 g

3 99€
15,960€/kg

5,69€

Dezert 
Raffaello, 

150 g

3 99€
26,600€/kg

5,29€



mondelez Slovakia, Top niTra, dru, bape food Trade S.r.o., inTerSnack SlovenSko, baliarne obchodu, m. ber, Tchibo SlovenSko, herbex

-30%

Tyčinky 
solené, 45 g

Croissant 7 Days  Double 
Max vanilka višňa, vanilka 
kakao, vanilka jahoda , 80 g

Káva Eduscho 
Mocca Grande, 
2 x 250 g Čaj Rumanček 

Pravý, 30 g

Káva Extra 
Špeciál, 250 g

Krekery Croco 
slané, pizza, 
100 g

Čaj Repík 
lekársky, 20 x 3 g

1 99€
33,166€/kg

2,59€

Čaj Pestrec 
a Mäta, 80 g

1 99€
24,875€/kg

2,49€

1 09€
36,333€/kg

1,59€

2 99€
11,960€/kg

4,29€

Čaj Malina Černica, 
Višňa Jahoda, 40 g

1 09€
27,250€/kg

1,39€

Káva Extra 
Špeciál, 125 g

2 59€
20,720€/kg

3,39€

Čaj Ginko Pamäť 
a Cievy, 
27 g

1 69€
62,592€/kg

2,19€

Káva Crema 
Intenso Arabika, 
500 g

7 99€
15,980€/kg

10,99€

0 46€
10,222€/kg

0,55€

0 69€
8,625€/kg

0,99€

Chips Corn&Rice 
smotana a pažítka, 
50 g

1 35€
27,000€/kg

1,59€

5 59€
11,180€/kg

6,99€

0 69€
6,900€/kg

0,79€

1 79€
35,800€/kg

1,89€

Pom-Bär 
         Kečup, 
Original, 50 g



JARNÁ
TVAROHOVÁ

BÁBOVKA
3 vajíčka
120 g kryštálového cukru
200 ml SABI mlieka
60 ml slnečnicového oleja
300 g polohrubej múky
1 prášok do pečiva
2 PL kakaa
250 g hrudkovitého 
SABI tvarohu
250 g mäkkého
roztierateľného SABI tvarohu
1 balíček vanilkového pudingu
40 g vanilkového cukru
formu na bábovku

•
•
•
•
•
•
•
•

•

•
•
+

POTREBUJEME POSTUP

2

1

3

Tmavé cesto: celé vajíčka vyšľaháme s cukrom 
do peny, pridáme mlieko a olej. Do zmesi 
preosejeme múku, prášok do pečiva a kakao. 
Pomocou varešky vymiešame hladké cesto.
Svetlé cesto: hrudkovitý a mäkký tvaroh 
spolu rozmixujeme tyčovým mixérom, 
primiešame vajíčka, puding 
a vanilkový cukor.
Do vymastenej a múkou vysypanej formy na 
bábovku vrstvíme striedavo kakaové a 
vanilkové cesto. Pečieme vo vopred vyhriatej 
rúre na 200°C približne 20 minút, potom 
teplotu znížime na 160°C a pečieme ešte 40 
minút.

mondelez Slovakia, Top niTra, dru, bape food Trade S.r.o., inTerSnack SlovenSko, baliarne obchodu, m. ber, Tchibo SlovenSko, herbex

upfield SlovenSko, dr. oeTker, mondelez Slovakia, goodmillS, aviTa braTiSlava, encinger Sk, krup, ronex world

-22%

-26%-24%

Piškóty, 
120 g

Zlatý klas, 
40 g

Vanilínový cukor, 
5 ks x 20 g

Kypriaci prášok 
do pečiva, 
5 ks x 12 g

Mak mletý 
s cukrom, 200 g

Hera, 250 g

Solamyl, 
200 g Mandle 

v šupke, 
100 g

Papier na pečenie, 
20 ks

0 35€
8,750€/kg

0,45€

1 85€
9,250€/kg

2,19€

Mak modrý, 
400 g

2 79€
6,975€/kg

3,79€

0 89€
7,416€/kg

1,45€

0 75€
0,150€/ks

0,89€
0 69€

0,138€/ks

0,85€

Kakao Holandské, 
100 g

1 29€
12,900€/kg

1,59€ 1 19€
11,900€/kg

2,19€

1 35€
6,750€/kg

1,79€ 0 59€
0,029€/ks

0,79€

Múka Babičkina 
voľba Hladká, 
Univerzálna, 1 kg

-35%

-46%

0 89€
0,890€/kg

1,39€

0 79€
3,160€/kg

1,49€



neSTlé SlovenSko, orkla foodS SlovenSko, podravka inTernaTional, a.v.d., goral

Polievka 
Slepačia, 44 gGranko, 

200 g

Podravka 
Ochucovadlo, 

75 g

Polievka 
Gulášová, 

57 g

Polievka 
Francúzska, 

45 g

8-vaječné 
Niťovky, 200 g

8-vaječné 
Rezance 
domáce, 200 g

Olivy zelené plnené 
paprikovou pastou, 
195 g

Korpus:
4 ks vajce
200 g kryštálový cukor 
5 PL voda
50 ml olej
200 g polohrubá múka
1  ks kypriaci prášok do pečiva

Plnka:
10 g Želatína potravinárska Liana
30 ml mlieko Sabi
250 ml smotana na šľahanie Sabi
40 g Vanilínový cukor Liana
2-3 PL práškový cukor
500 g kyslá smotana Sabi

INGREDIENCIE

POSTUP

1. Vajcia vyšľaháme s kryštálovým cukrom do peny. Postupne pridáme vodu a olej. Nakoniec
zľahka ručne metličkou primiešame múku s kypriacim práškom (Cake mix Liana). Cesto
vylejeme na olejom potretý a múkou vysypaný hlboký plech na pečenie. Rovnomerne
rozotrieme. Pečieme 20 minút pri 175°C. Necháme vychladnúť.
2.  Želatínu dáme napučať do mlieka. 
3.  Vrch korpusu očistíme, natrieme marhuľovým džemom a poukladáme odkvapkané ovocie.
4. Vyšľaháme smotanu na šľahanie, pridáme kyslú smotanu a za neustáleho šľahania
napučanú želatínu rozpustenú v mikrovlnnej rúre. Dosladíme podľa chuti a vylejeme 
na ovocie. Necháme stuhnúť v chlade cca 1-2 hodiny.
5.  600 ml vody vrátane nálevu z ovocia dáme variť. Vo zvyšnej vode rozmiešame vitamínové
nápoje LianaVIT a Zlaté krémy. Vlejeme do vriacej vody. Miešame do zhustnutia, odstavíme 
a necháme prechladnúť. Ešte teplé želé, nie však horúce, zľahka nalejeme na stuhnutú plnku. 
6.  Necháme v chlade stuhnúť.
Dobrú chuť!Ďalšie chutné recepty nájdete na www.liana.sk

Želé:
900 ml voda s nálevom z ovocia
2 ks Vitamínový nápoj v prášku
LianaVIT pomaranč
2 ks Zlatý krém Liana

Ďalej potrebujeme: 
marhuľový džem, zavárané broskyne/
mandarínky

Bezlepková verzia: Polohrubú múku a kypriaci
prášok nahradíme bezlepkovou múčnou
zmesou Cake mix Liana.

Svieži ovocný zákusok s vitamínmi

0 79€
17,954€/kg

1,19€1 99€
9,950€/kg

2,79€

0 85€
4,250€/kg

1,09€

Polievka Jemná 
písmenková 
s hráškom, 51 g

0 79€
15,490€/kg

1,19€

0 84€
11,200€/kg

0,99€
0 69€

12,105€/kg

0,89€
0 69€

15,333€/kg

0,89€

0 60€
7,500€/kg

0,75€

-28%

-22%

-22%

0 85€
4,250€/kg

1,09€



a+z rišňovSký, balTaxia, novofrucT Sk, orkla foodS SlovenSko, nekTon-vrňaTa, mccarTer, coca-cola, ST. nicolauS direcT, kofola, maSpex Slovakia Trade, hell energy Sk

neSTlé SlovenSko, orkla foodS SlovenSko, podravka inTernaTional, a.v.d., goral

Šampiňóny 
rezy, 184 g Paštéta Májka, 

160 g

Uhorky 3-6 cm, 
660 g

Sleďové filety 
v paradajkovom  pretlaku, 

170 g
Sardinky 
v rastlinnom oleji, 125 g

-40%

Tuniak v slnečnicovom oleji, vo vlastnej šťave, 
3 x 80 g

+ záloh za 
obal 0,15 €

Natura Citrón 
Mäta, 1,5 l

+ záloh za 
obal 0,15 €

Natura jemne 
sýtená, 1,5 l

Lokalka, 2 l
+ záloh za 
obal 0,15 €

+ záloh za 
obal 0,15 €

Nápoj Jana, 
1,5 l

+ záloh za 
obal 0,15 €

+ záloh za 
obal 0,15 €

Čaj ľadový 
Jahoda, 
250 ml

Čaj ľadový 
Broskyňa, 
250 ml

+ záloh za 
obal 0,15 €

Monster 
Energy, 0,5 l

+ záloh za 
obal 0,15 €

Vinea biela, 
1,5 l

Repa červená, 
660 g

1 43€
3,575€/kg

1,69€

1 39€
8,687€/kg

1,79€

Mäso Bravčové 
vo vlastnej šťave, 150 g

1 99€
13,266€/kg

2,35€

2 45€
7,656€/kg

2,99€

0 85€
0,425€/l

1,05€

1 05€
10,500€/kg

1,29€

1 99€
11,705€/kg

2,35€ 1 19€
13,222€/kg

1,40€

2 99€
19,166€/kg

4,99€

Džús Kaktus-
Limetka-Jablko, 1 l

1 09€
1,090€/l

1,89€

Džús Exotica 
Lici, 1 l

1 09€
1,090€/l

1,89€ 0 55€
2,200€/l

0,70€ 0 55€
2,200€/l

0,70€

1 09€
0,726€/l

1,69€ 1 29€
2,580€/l

1,89€

0 69€
0,460€/l

0,99€ 0 79€
0,526€/l

1,05€0 89€
0,593€/l

1,19€

-31 %



huberT j.e., Tokaj & co,  ST. nicolauS, gurlex, frucona košice, STepanow, plzenSký prazdroj SlovenSko, heineken SlovenSko

Zlatý Bažant 
10%, 0,5 l
+ záloh za 

obal 0,15 €
+ záloh za 

obal 0,15 €

Zlatý Bažant 
12%, 0,5 l

Vodka 
Klasik 40%, 
0,5 l

+ záloh za 
obal 0,15 €

Gazdova hruška 
Špeciál 40%, 0,7 l

Rum Puerto 
Blanco 
Caribbean Ron 
37,5%, 0,5 l

Vodka Goral 
40%, 0,7 l

Víno Kláštorné 
biele,  1 l

Víno Kláštorné 
červené, 1 l

Víno Tokaj 
Lipovina biele 
suché, 0,75 l

Malina 
Špeciál 40%, 
0,5 l

8 69€
17,380€/l

10,49€

9 99€
14,271€/l

13,69€

8 99€
17,980€/l

11,89€

3 29€
3,290€/l

3,99€ 3 29€
3,290€/l

3,99€ 4 49€
5,986€/l

5,49€

Šariš 12% svetlý, 
0,5 l

0 79€
1,580€/l

1,05€

Smädný Mních 10%, 
0,5 l

0 49€
0,980€/l

0,65€

0 69€
1,380€/l

0,85€

Zlatý Bažant Radler 
Citrón 0,0%, 0,5 l

0 65€
1,300€/l

1,05€

-13 %

-31 %

-20%

12 
99€

18,557€/l

14,99€5 99€
11,980€/l

7,49€

0 75€
1,500€/l

1,09€



Ponuka tovarov firmy Penam nie je 
dostupná v týchto predajniach: 
• Dunajská Streda Vamberyho 53 • Nováky 
• Partizánske • Spišská Belá • Podolínec • 
Važec • Streda nad Bodrogom • Východná 
• Štrba
Ponuka tovarov firmy Vamex nie je 
dostupná v týchto predajniach: 
• Dunajská Streda Vamberyho 53 • Kružlov 
• Liptovský Hrádok • Medzilaborce • Nováky 
• Partizánske • Plavnica • Ružomberok A. 
Bernoláka 10, I. Houdeka 39 • Važec • Trenčín 
• Pezinok • Skačany • Liptovský Mikuláš • 
Východná • Topoľčany • Včelince • Rimavské 
Janovce • Rimavská Sobota SNP, Rimava, 
Stanica •  Tornaľa • Prešov Budovateľská • 
Štrba
Ponuka tovarov firmy Fega Food nie je 
dostupná v týchto predajniach: 
• Dunajská Streda Vamberyho 53 • Nováky 
• Partizánske • Trenčín • Pezinok • Skačany • 
Topoľčany • Melčice Lieskové 216
Ponuka drogériového tovaru nie je 
dostupná v týchto predajniach:
• Humenné Nám. Slobody - Laborec 25 • 
Košice Hlavná 114 • Prešov 17. novembra 
102, Floriánova 11, Hlavná 4, Levočská 16, 
Čsl. armády 29 • Veľké Kapušany • Bardejov 
Dlhý rad 22 • Snina • Sabinov  9. mája • 
Vranov • Čaňa • Michalovce Idea Holého 60 • 
Košice Ťahanovce •
Ponuka tovarov firiem Heineken Slovensko, 
Pivovary Topvar nie je dostupná v  týchto 
predajniach:• Prešov 17. novembra 102, Čsl. 
armády 29, Hlavná 4, Hlavná 137, Floriánova 
11 • Levoča Francisciho 1 • Sabinov 9. mája • 
Vranov
Tovar označený značkou  (mäso kútik) je 

dostupný v týchto predajniach:
• Prešov Solivarská 28, Pri Majáku 1, 
Zemplínska 1, Fučíkova 1, Justičná 15 • 
Košice Cottbuská 5, Americká trieda 21, OC 
Miškovecká 21, Jánošíkova 10, Hutnícka 22, 
Buzulucká 1, Hlavná 114, Drábova 6, Topoľová 
18, Zombova 9, Floriánska 8, Štúrova 1 • 
Ľubotice • Kapušany • Raslavice • Hažlín • 
Tulčík • Záborské • Chmiňany • Lemešany 
• Rozhanovce • Košické Olšany • Sady nad 
Torysou • Pečovská Nová Ves • Lipany 
Sabinovská 32 • Važec • Kružľov • Bardejov 
Gorlická 5841, Dlhý rad – blok B2 • Ľubotín 
• Plavnica • Plaveč • Stará Ľubovňa Zimná 
855/1, Popradská 8 • Slovenské Nové Mesto 
• Breznica • Vinné • Michalovce Masarykova 
60 • Dunajská Streda Vamberyho 53 • 
Moldava nad Bodvou Nám. Mieru 16, Hlavná 
70 • Čečejovce Košická 4, Hlavná 10 • Poproč 
• Gemerská Poloma • Štítnik • Plešivec Letná 
335 • Betliar • Dobšiná • Spišská Nová Ves 
Zimná 97 • Ferčekovce • Smižany • Štrba • 
Giraltovce • Svidník Gen. Svobodu 752/32, 
8. mája • Humenné • Rimavská Sobota 
Železničná 10 • Rimavské Janovce • Nováky 
• Partizánske • Včelince • Helcmanovce 
• Gelnica Hlavná 17 • Skačany • Spišská 
Belá • Lada • Kežmarok Gen. Štefánika 32, 
Garbiarská 19 • Ružomberok GI. Houdeka 
39, A.  Bernoláka 10 • Švedlár • Pezinok 
Štefánikova 36 • Stakčín 
Ponuka ovocia a zeleniny  nie je dostupná 
v týchto predajniach:
Prešov Hlavná 4, Švábska 24 • Košice Trieda 
SNP 39 • Bardejov Dlhý Rad 3 – blok B2  
Službu • Dobíjanie kreditu SIM_kariet 
mobilných operátorov  Úhradu faktúr 
a  šekov s  čiarovým kódom  môžete 

využívať v týchto predajniach: 
• Východná • Harichovce • Betliar • Breznica 
• Čečejovce Košická 4 • Dobšiná • Gemerská 
Poloma • Chmiňany • Kamenica • Kluknava 
• Košice Topoľová 18 • Košické Oľšany • 
Kráľovský Chlmec • Ľubotín •  Mníšek nad 
Hnilcom • Nováky • Pezinok • Plavnica 
• Rozhanovce • Skačany • Sobrance 
Štefánikova 31/2 • Záborské 

Akciový tovar označený značkou   
nemusí byť kompletne dostupný na MOP: 
• Prešov Bikoš, Dubník • Košice OC Latorica, 
Furča, Alžbetina, Ždiar, Michalovská • 
Kolačkov • Pečovská Nová ves • Lada • 
Stropkov • Kežmarok • Spišská Belá • 
Liptovský Hrádok • Harichovce • Chmiňany 
• Krompachy Mlynská • Važec • Svit • Čaňa 
• Plešivec • Hrhov • Drienovec • Betliar • 
Humenné Nám. Slobody 25 • Michalovce 
Idea Holého 60 • Veľké Kapušany  Zelená 
1 • Snina Paláriková 1617 • Nováky • Trhová 
Hradská

Ponuka tovarov firiem Vamex, Ryba 
Košice, Šar. pekárne a  cukrárne a.s., 
Kofola, Pepsi-Cola SR, Plzenský Prazdroj 
Slovensko, Heineken Slovensko distribuc., 
Tatraprim, St. Nikolaus DIRECT, Coca-Cola 
HBC, Chocolate Patrik, Intersnack, MSI, 
Perkins, Bidfood Slovakia, Unilever Family, 
Akord nie je dostupná na autorizovaných 
predajniach.

 Používajte biocidné prípravky bezpečne. 
Pred použitím si vždy prečítajte údaje na 
obale a pripojené informácie o prípravku.

STada pharma Slovakia, herba drug Trade, meTSa TiSSue Slovakia, cellTex, parTner in peT food Sk

Zoznam našich predajní, kde nájdete 
chladenú hydinu:  kapušany, ľubotice, 

šarišské michaľany, plaveč, ružomberok - i.hou-
deka, štrba, štítnik, drienovec, hrhov, gemerská 

hôrka, betliar, moldava nad bodvou-nám. 
mieru 16, dobšiná - nám. baníkov 383/3

Zinok 15 mg, 30 tabliet

Kúsky pre mačky 
s hovädzím mäsom, 
415 gAlpa, 160 ml

Tyčinky vatové, 200 ks

Šampón DiXi 
Žĺtkovo Pšeničný, 
400 ml

Zubná pasta Signal Family, 
75 ml

Kuchynské 
utierky Family 

Big Roll, 1 ks

Taft Lak na vlasy 
Power čierny, 250 ml

2 89€
2,890€/ks

3,99€

1 65€
4,125€/l

2,59€

2 79€
0,093€/ks

2,99€

0 79€
1,903€/kg

1,05€2 29€
14,312€/l

3,19€

1 29€
17,200€/l

1,99€

3 99€
15,960€/l

4,99€ 1 39€
0,006€/ks

1,69€



Platné 28. 2. - 2. 4. 2024

Platné 28. 2. - 19. 3. 2024Platné 

Jogurty
ochutené,

biely,
150 g

045€
3,000€/kg

045€
3,000€/kg

-18% -18%

-42%

069€
2,760€/kg

069€
2,760€/kg

Toaletný papier Tento 
Classic 3-vrstvový, 
8 ks

-18%%

145€
1,79€

9,666€/kg

145€
9,666€/kg

135€
1,65€

9,000€/kg9,000€/kg

135€
9,000€/kg

Jogurty
ochutené,

biely,  
250 g

Treska v majonéze 
Exklusiv, 

150 g

Treska v majonéze 
s ostrým šalátom, 

150 g

289€
4,99€

0,361€/ks

289€
0,361€/ks

Tvaroh, 
200 g

Vretená malé bezvaječné, 
Kolienka

malé,
400 g

Vretená malé bezvaječné, 

-18%
-26%

-40%

-28%

129€
1,59€

6,450€/kg6,450€/kg

129€
6,450€/kg

059€
0,83€

1,475€/kg

-28% -22%

-32%

Kozel 10%,
0,5 l

Zlatý
Bažant 10%,
0,5 l

Pepsi,
1,5 l

-28-28-28 -22-22-22

-32-32-32

049€
0,69€

0,980€/l

049€
0,980€/l

049€
0,63€

0,980€/l

049€
0,980€/l

105€
1,55€

0,700€/l

+záloh za 
obal 0,15 €

Sabinovská Tehla 30%, 
cena za
100 g -40-40-40%%
cena za
100 g

099€
1,65€

9,900€/kg9,900€/kg

099€
9,900€/kg

Múka Babičkina voľ ba Hladká, 
Univerzálna,
1 kg -48%

-35%

089€
1,39€

0,890€/kg0,890€/kg0,890€/kg

Poleva mliečna, 100 g,
Čokoláda na varenie
horká,
90 g

072€
1,39€

7,200€/kg
8,000€/kg
7,200€/kg
8,000€/kg
7,200€/kg

Cukor 
Kryštálový, 
1 kg

-26%%

Cukor 
Kryštálový, 

109€
1,49€

1,090€/kg            1,090€/kg            

109€
1,090€/kg            

Ryža guľatozrnná, 
1 kg
Ryža guľatozrnná, 

-39%

169€
2,79€

1,690€/kg

-33%

Filé porcie, 
200 g

-33%%

198€
2,99€

9,900€/kg


