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Jogurty

ochutené

s tvarohom

kyslomlie¢ny jogurtovy vyrobok

- jogurty so zvySenym obsahom
bielkovin na ukor tuku. Zvyseny
obsah bielkovin je dosiahnuty
pridavkom hrudkovitého tvarohu,
ktory je vyrobeny z odtu¢neného
mlieka. Od svojho uvedenia
na trh si ziskal medzi naSimi
zakaznikmi velku oblubu.
Nasa spolocnost je vlastnikom
ochrannej znamky na tento
jedinecny produkt v rdmci
slovenského trhu.
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Technologia

Technolodgia

Kyslomlie€Cne jogurtové vyrobky SABI su vyrabané za pouzitia
vhodnych jogurtovych kultur (Lactobacillus delbrueckii

subsp. bulgaricus a Streptococcus thermophilus) a probiotickych kultur
(Bifidobacterium lactis). Obsah Zivych jogurtovych kultur jogurtov

SABI deklaruje vyrobca pravidelnymi kontrolami v akreditovanom
laboratdriu aj na konci zarucnej doby.
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Zdravie

Zdravie

Pravidelna konzumacia jogurtov SABI prinasa so sebou
mnoho priaznivych ucinkov. Probiotika nachadzajuce sa
v mlie€nej zlozke su sucastou zdravého zivotného Stylu,
ale i prevenciou niektorych civilizacnych ochoreni,

ako su alergie, srdcovocievne ochorenia,

osteopordza, vysoky krvny tlak, traviace tazkosti,

Ci chronicky unavovy syndrom.

SABI jogurty
neobsahuju
konzervacné latky,

co len podciarkuje

ich naturalny
charakter

a navyse spinaju
poziadavky

pre bezlepkovu diétu.




Jogurty

ochutene - IS 2-8°C,

kyslomlie€ny jogurtovy vyrobok

Skladovanie vyrobok

neobsahuje
lepok a GMO.




Jogurty

jogurty ochutené

ochutené s asohen

h Jogurt tvarohovy
S tVa Ffronom karamel - orieSok
kyslomlie€ny jogurtovy vyrobok trvanlivost 14 dni

Druhy: 1508

- karamel - oriesok
- vanilka

jogurty ochutené
s tvarohom

Jogurt tvarohovy
vanilka

trvanlivost 14 dni

150g
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Recept

Pohar s ovocim
a tvarohovym
jogurtom

tvarohovy jogurt vanilka Sabi,
ovocie mrazené

- Cucoriedky, ribezle, maliny ...,
Zlaty klas,

cukor

Naspodok pohara dame

vanilkovy tvarohovy jogurt.

Ovocie dame do hrnca, prisypeme cca 4 PL cukru
a privedieme k varu. Pridame Zlaty klas podla
mnoZstva ovocia (nemusi byt cely) rozmiesany

v minime vody a za staleho mieSania varime asi 3 minuty.
Dame vychladnut na chladné miesto.

Ovocie dame na jogur

Na vrch nasypeme ¢okoladu a mandlové hobliny.
Cokolvek, aby to spestrilo pohar.

Dame na 20 min zachladit.

Je to tak jednoduché,

chutné a rychle, Ze to stoji za vyskusanie!
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