Jogurty

ochutené

kyslomlie¢ny jogurtovy vyrobok

Jogurty SABI sa vyrabaju
z vysokokvalitného
pasterizovaného kravského
mlieka s pridavkom vhodnych
jogurtovych a prol
kultdr. SU mimori
nielen u deti, ale
Zamilovali si ich \
vynimocnej chuti
spaja kvalitu sl

s tradiciou pravej

chuti jogurtu.
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Druhy:

- 150g

- 250g

jogurty ochutené

250g

trvanlivost 14 dni

c¢okolada - banan cokolada

jogurty ochutené

150g

trvanlivost 14 dni

cokolada - banan

ST

malina ¢okolada - visna

kava

Siroky sortiment ochuteni a réznych
variantov jogurtov SABI ulahodi
aj tym najvacsim gurmanom.
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JOg u rty jogurty sezénne
sezOnne [EEL:

kyslomlie¢ny jogurtovy vyrobok trvanlivost 14 dni

Druhy:

- jablko skorica

- lesna zmes_

jablko skorica
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Historia

Historia

Jogurt [udstvo poznda a konzumuje uz od stredoveku,
ale az zaCiatkom minulého storocia sa vedcom podarilo
izolovat dva osobitné druhy mliekarenskych kultur
laktobacillus a streptococcus, ktoré maju na svedomi
tento kysiaci proces.

Fakt, ze objavené baktérie maju blahodarny ucinok
na ludsky organizmus zistil rusky vedec, ktory za tento
objav ziskal Nobelovu cenu.

Pravidelna konzumacia jogurtov SABI
prinasa so sebou mnoho priaznivych
ucinkov. Probiotika nachadzajuce sa

v mlieénej zlozke su suéastou zdravého
zivotného stylu, ale i prevenciou
niektorych rozsirenych ochoreni, ako su
alergie, srdcovocievne ochorenia,
osteoporaza, vysoky krony tlak,
traviace tazkosti, &i chronicky
navovy synorom.
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Technologia

Technoldgia

Kyslomlie€ne jogurtové vyrobky SABI su vyrabané za pouzitia
vhodnych mliekarenskych kultur (Lactobacillus delbrueckii

subsp. bulgaricus a Streptococcus thermophilus)

a Bifidobacterium lactis. Obsah Zivych jogurtovych kultur jogurtov
SABI deklaruje vyrobca pravidelnymi kontrolami v akreditovanom
laboratériu aj na konci zaruc¢nej doby.



Jogurty

ochutené

kyslomlie€ny jogurtovy vyrobok

Skladovanie

priie:{oie 2_80(:.

Vyrobok
neobsahuje
lepok a GMO.



Jogurty

ochutené

kyslomlie¢ny jogurtovy vyrobok

Recept

Pohar s ovochym
jogurtom

jahodovy jogurt Sabi

biely jogurt Sabi

podla chuti ovocie

keksy (Marina alebo Indian)
hoblinky mandli

hoblinky a kusky cokolady
kasok masla

Ako prvé si rozmixujeme keksy najlepsie tmavej farby a pridame k nim
roztopené maslo. Aby sa troSku pozliepali a chrumkali.

Dame ich naspodok pohara.

Dalej priddme jahodovy jogurt a biely jogurt.

Postupne vrstvime pomedzi ovocie.

Na vrch nasypeme opét ovocie, cokoladu a mandlové hobliny.
Cokolvek, aby to spestrilo pohar. Je to tak jednoduché,

chutné a rychle, Ze to stoji za vyskusanie!



Jogurty
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Recept

Sviezi kolac
a la tiramisu

1 bal. piskéty dlhé cukrarenské
1 susSienky bebe

500 ml slahacka na slahanie
750 g maslo natierkové natur
3 cl likér Amaretto

150 g cukor praskovy

3 ks 150ml jogurt lesna zmes
kava podla potreby

kakao na posypanie

1 ks stuZovac slahacky

Najprv si urobime kavu asi 3dcl a dame ju chladit

Vyslahame si Slahacku, potom pridame cukor, stuzovac,

potom natierkové maslo a amaretto

Odoberieme menej ako polovicu, ddme do misky a pridame tri jogurty
s prichutou lesna zmes.

Pripravené uz mame vsetko a ideme skladat kolac

Na dno namocené piskoty v kave, na to biela plnka,

na to bebe namocené v kave na to lesna plnka,

na to piskdty namocené v kave, na to biela plnka

a hore posypat kakao. Nechame stuhnut v chlade.
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