Mlieko

HOMOGENIZOVANE
VYSOKOPASTERIZOVANE
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Technologia

Technoldgia

Mlieko SABI sa vyraba z prisne vyberaného a kontrolovaného
slovenského mlieka. V procese vyroby prechadza pasterizaciou,

aby bola zarucena jeho zdravotnd bezpecnost a zaroven podstupuje
homogenizaciu, aby sa tak zabranilo vystupovaniu mlieCneho tuku

a zaroven sa zlepsila jeho stravitelnost.

Mlieko SABI si zachovava €o najviac nutricnych hodnét,

je takmer dokonalou potravinou a svojim obsahom

a zloZzenim predstavuje potravinu, ktori nemozno nahradit Ziadnou inou
a to nielen pre jeho kvalitu a nezamenitelnu chut, ale predovsetkym

pre vysoky obsah energie a dblezitych latok,

ako su bielkoviny, nasytené mastné kyseliny, cukry,
mineralne latky (vapnik), enzymy
a vitaminy A, D, E, K.
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(k@) gdie™ Cerstvé mlieko SABI je zdrojom
pre Zivot potrebnych latok,
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M I Ie ko a preto je dblezité, aby sa stalo

HOMOGENIZOVANE sucastou jedalneho listka
VYSOKOPASTERIZOVANE vy , p
kazdého z nas a hlavne deti.
Mnohé studie a vyskumy
° potvrdzuju, ze konzumacia
Zd raV| e Cerstvého mlieka u deti
v rannom veku je velmi priazniva hlavne z hladiska
spravneho vyvoja kosti a zubov.

Vseobecne je zname, ze konzumaciou mlieka

a mliecnych vyrobkov od utleho detstva az po
starobu mdZeme predchadzat viacerym svojim
osobnym zdravotnym problémom, napr. s travenim,
s vlastnym metabolizmom, €i krvnym tlakom.

A pravé konzumdciou nasSich mlieCnych vyrobkov

SABI a ndsho cerstvého mlieka SABI Vam garantujeme
tu pravu kvalitu, ktoru si davame pravidelne overovat
a kontrolovat.
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Mlieko

HOMOGENIZOVANE Skladujte o |
VYSOKOPASTERIZOVANE ori teplote 2-6 C.

Skladovanie vyrobok

neobsahuje
lepok a GMO.




polotucné plnotucné
s 1 liter 1 liter
I e O tuk najmenej 1,5 % hmot. tuk najmenej 3,5 % hmot.
" trvanlivost: 7 dni trvanlivost: 7 dni
HOMOGENIZOVANE - pp—— - T T
VYSOKOPASTERIZOVANE 00 ml jrobiar:
*RP% *RP%
Energia....194kJ/46kcal | 2,3% Energia....266kJ/63kcal | 3,2%
LTS | PALA TUK e 350 5,0%

z toho nasytene
mastné kyseliny....2,1g| 10,5%
Sacharidy ............. 48g|1,8%

z toho nasytene
mastné kyseliny....0,99 | 4,5%
Sacharidy ............. 48g|1,8%

Dru hy: S
- polotucné
- plnotucné

z toho cukry.........4,69| 5,1%
Bielkoviny............. 3,29 6,4%
3] ER——— 0,1g11,7%

*RP - referenny prijem priemerného

*RP - referentny L)r?em priemerného Ery
400kJ | dospelého (8 400kJ/2 000kcal)

2 000kcal)

dospelého (8
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Objem: 1 Iiter Objem: 1 Iiter
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HOMOGENIZOVANE
VYSOKOPASTERIZOVANE

Mlieko je dokonaly
a najprirodzenejsi napoj,
s ktorym sa ludsky jedinec

stretava ihned' po narodeni.

Je pre nas po cely Zivot
v roznych formach
nenahraditelnou
sucastou vyzZivy.

cosabi.
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