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Profil firmy 

Spoločnosť MILK - AGRO, spol. s r.o. pôsobí v metropole šarišského regiónu Slovenska, v meste Prešov, 
ktoré je známe čulým obchodným ruchom už od 14. storočia. Firma začala svoju činnosť na pôde Pre-
šovských mliekarní v decembri roku 1991 v čase svojho založenia. Pôvodné výrobné zameranie mliekarní 
však výrazne obohatila zmodernizovaním a skvalitnením technológie spracovania mlieka. Rozšírením 
sortimentu vyrábaných mliečnych výrobkov  vytvorila a naďalej vytvára vhodnú východiskovú základňu
pre podporu maloobchodnej a veľkoobchodnej činnosti, ktorými sa firma MILK - AGRO, spol. s r.o. výraz-
ne etablovala na potravinárskom trhu Slovenskej republiky. Dôkazom vysokej kvality SABI výrobkov je 
rad ich ocenení a čo je najdôležitejšie, získaný kredit medzi spotrebiteľmi vďaka ich vynikajúcej chuti
a naturálnemu charakteru. Vývoj a výroba sa neustále sústreďuje na prípravu nových SABI produktov.
V oblasti mliekarenskej výroby, predovšetkým vo výrobe kyslomliečnych výrobkov, špeciálne jogurtov,
vo výrobe tvarohu a smotán, sa firma vyprofilovala na  významného slovenského producenta. 
V poslednom období svoju činnosť dynamicky rozširuje o produkciu čerstvých a zrejúcich syrov. Neodde-
liteľnou súčasťou výrobnej činnosti, sústredenej  vo výrobnom závode v Sabinove, je spracovanie mlieka 
na sušené mliečne výrobky a výroba masla. Základom obchodnej činnosti spoločnosti MILK - AGRO, spol. 
s r.o. sú vlastné mliečne výrobky, ale aj s ostatným sortimentom úspešne obchoduje nielen na tuzem-
skom, ale i zahraničnom trhu.  Svoju činnosť začínala vo východnej časti Slovenska, no postupne rozšírila 
svoje pôsobenie na celé Slovensko i za jeho hranice. V rámci veľkoobchodnej činnosti sú obchodným 
partnerom k dispozícii tri veľkosklady s potravinárskym tovarom v centrále firmy v Prešove, v pobočkách 
Sabinov a Košice, s priemerným počtom asi 4000 tovarových položiek. Distribúciu tovaru zabezpečuje 
vlastnou dopravou a prostredníctvom zmluvných prepravcov.
Popularitu si získal predaj širokého sortimentu výrobkov formou Cash and Carry predajní. Na domácom 
trhu sa spoločnosť MILK - AGRO, spol. s r.o. vyprofilovala stabilnou sieťou maloobchodných predajní.
V rámci maloobchodu prešla úspešným vývojom od prvej predajne otvorenej v roku 1992, až po súčas-
ných viac ako 180 maloobchodných predajní nachádzajúcich sa v mestách a obciach celého Slovenska. 
Prioritou je zabezpečiť pre zákazníkov vždy čerstvý tovar v dostatočnom množstve a kvalite. Cieľom je 
však aj vytvorenie ústretového individuálneho prístupu k zákazníkom a rodinnou atmosférou ich motivo-
vať k pravidelnej návšteve. 
MILK - AGRO, spol. s r.o. disponuje aj sieťou autorizovaných predajní v súčasnom počte viac ako 80,
s ponukou kvalitných mliečnych výrobkov všetkým, ktorí si obľúbili značku SABI.
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ProfilE OF THE COMPANY 

Company MILK - AGRO, spol. s.r.o. operates in the metropolis of the saris region in Slovakia, specifically 
in the city of Presov, which is famous for it’s busy trading from as far as the 14th century. The company 
started its activity in the field of dairy products focused in Presov in 1991, which is also the year the 
company was founded. The original production processes of the dairy factories was significantly enri-
ched by modernizing and improving the technology of milk production and extending the range of dairy 
products produced, which helped, and currently also helps in creating a suitable base for the support 
of both retail and wholesale, which is one of the key points with which the company MILK - AGRO, spol. 
s.r.o.established itself in the Slovak Republic. The evidence of the high quality of SABI products is their 
sheer amount of awards, and what is even more impressive is the gratitude of the customers because of 
their amazing taste and natural character. Development and production always focus on producing new 
SABI products. In the field of dairy production,the company established itself as the foremost producer 
of these products in the Slovak Republic, especially the production of sour milk products, mainly focused 
on yogurts, curd and cream. Recently the company is expanding its activities producing fresh and ripe-
ned cheese. An integral part of the production activity is processing milk into powdered milk products 
and also the production of butter. The production headquarters of the company is located in Sabinov. 
The company MILK - AGRO, spol. s.r.o. deals mostly with its own dairy products forming the basis for the 
business however they also provide foods from both domestic and foreign markets to a certain extent. 
They began their business in the eastern reagion of Slovakia but in time managed to advance further to 
encompass the entirety of Slovakia and some foreign countries as well. In terms of wholesale, business 
partners have access to three large warehouses filled with foodstufs located near the headquarters of 
the company in Presov and its branches in Sabinov and Kosice respectively with the average count of 
above 4000 goods. 
The distribution is taken care of using their own private means or through contract carriers.
It earned its popularity due to the wide range of products offered in their Cash and Carry stores.
In terms of the domestic market company MILK - AGRO, spol. s.r.o. is established as a stable network of 
retail stores. In terms of their retail stores, the company began its sucessful endeavour with the opening 
of the first store in 1992 and evolving to the present number of 180 retail stores located in cities and 
towns all across Slovakia with the aim of enlarging and improving especially using capable staff and their 
individual approach to customers as well as establishing of a familial atmosphere in every store so that 
everyone has a reason to return. The priority of the retail stores is to provide its customers everyday 
with fresh and quality products in their desired quantity.
MILK - AGRO, spol. s.r.o. has a network of authorized stores with the current number of 80 with the pur-
pose of offering quality dairy products to anyone who fell in lvoe with the brand SABI.
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MLIEKO 

Mlieko je dokonalý a najprirodzenejší nápoj, s ktorým sa ľudský jedinec stretáva ihneď po narodení. 
Je pre nás po celý život v rôznych formách nenahraditeľnou súčasťou výživy. Mlieko SABI sa vyrába 
z prísne vyberaného a kontrolovaného slovenského mlieka. V procese výroby prechádza pasterizáciou, 
aby bola zaručená jeho zdravotná bezpečnosť. Zároveň podstupuje homogenizáciu, aby sa zabránilo vy-
stupovaniu mliečneho tuku a zároveň sa zlepšila jeho stráviteľnosť. Mlieko SABI si zachováva čo najviac 
nutričných hodnôt a je takmer dokonalou potravinou. Svojím obsahom a zložením predstavuje potra-
vinu, ktorú nemožno nahradiť žiadnou inou. Nielen pre jeho kvalitu
a nezameniteľnú chuť, ale predovšetkým pre vysoký obsah energie a dôležitých látok, ako sú bielkoviny, 
tuk - z toho nasýtené mastné kyseliny, sacharidy- z toho cukry, minerálne látky (vápnik), enzýmy
a vitamíny A, D, E, K. Čerstvé mlieko SABI je zdrojom pre život potrebných látok, a preto je dôležité, aby 
sa stalo súčasťou jedálneho lístka každého z nás a hlavne detí. Mnohé štúdie a výskumy potvrdzujú, že 
konzumácia čerstvého mlieka u detí v rannom veku je veľmi priaznivá hlavne z hľadiska správneho vývoja 
kostí a zubov. Všeobecne je známe, že konzumáciou mlieka a mliečnych výrobkov od útleho detstva až 
po starobu môžeme predchádzať viacerým zdravotným problémom, napr. s trávením, s vlastným meta-
bolizmom, či krvným tlakom. A práve konzumáciou mliečnych výrobkov SABI a čerstvého mlieka SABI máte 
garanciu tej pravej kvality, ktorú si dáva MILK-AGRO pravidelne overovať a kontrolovať.

MILK

Milk is the most perfect and natural drink which is introduced to every human being at a very early age. 
At every point in life it is one of the most important parts of our diet. SABI milk is produced from strictly 
selected and controlled slovak milk. The production process goes through pasteurization to ensure its 
health security and also homogenization to avoid losing milk fat and to enhance its digestability. SABI 
milk retains most of its nutritional values and is an almost perfect addition to any diet due to its content 
while still being the kind of food that cannot be substituted not just because of its quality and taste 
but also due to its energy content and other important things like proteins, fat – saturated fatty acids, 
carbohydrates- sugars, minerals (calcium), enzymes and vitamins A, D, E, K. 
Fresh milk SABI is the lifesource of many important substances and that is why it is important for it to 
become a part of everyones diet, especially childrens. Many studies confirm that consumption of milk 
is very healthy for young children especially due to its effects on bone structure and teeth. It is also 
generally accepted that consumption of milk and milk products through ones entire life can prevent 
many health problems, e.g. digestion, metabolism, blood pressure etc. Consumption of our SABI milk 
products and especially our fresh milk SABI will guarantee you that very quality that we regularly verify 
and control.

10541

Mlieko polotučné

1L

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

194 kJ/46 kcal

1,5 g 2,1 %

4,5 %

1,8 %

5,3 %

6,8 %

1,7 %

2,3 %

0,9 g

4,8 g

4,8 g

3,4 g

0,1 g

194 kJ/46 kcal

1,5 g 2,1 %

4,5 %

1,8 %

5,3 %

6,8 %

1,7 %

2,3 %

0,9 g

4,8 g

4,8 g

3,4 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

TetraPak Milk 1l

Objem: 1 l
Trvanlivosť: 7 dní 
Balenie: 10 ks

Volume: 1 l
Keeping quality: 7 days
Packaging: 10 pcs
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SUŠENÉ MLIEČNE VÝROBKY

Medzi odberateľov SABI sušených mliečnych výrobkov patria okrem výrobcov pekárenských výrob-
kov aj renomovaní európski výrobcovia cukroviniek. Aby firma MILK – AGRO, spol. s r.o. uspokojila 
potreby milovníkov mliečnych nápojov, ako aj potreby domácich gazdiniek, uviedla na trh sušené 
mlieka v drobno - spotrebiteľskom balení, využívané v kuchyniach pri príprave rôznych jedál. Výho-
dou sušeného mlieka SABI je, že prídavkom predpísaného pomeru vody, je možné znova pripraviť 
mlieko s určitým množstvom živín, ktoré obsahuje čerstvé mlieko. Ďalšia výhoda používania suše-
ného mlieka SABI pri pečení je v tom, že použitím sušeného mlieka namiesto čerstvého,  sa zvýši 
kvalita vypracovanosti, viazanosti a tvarovateľnosti cesta. Sušené mlieka SABI, vzhľadom na svoju 
dlhšiu trvanlivosť, lepšiu skladovateľnosť a praktickejšie balenie, sú vhodné na prípravu a konzu-
máciu všade tam, kde je nákup a uchovávanie čerstvého mlieka problematické (turistika, cestova-
nie, vysoké teploty,...). Medzi tento typ výrobkov patrí aj Sušená srvátka - kŕmna, ktorú produkuje 
spoločnosť MILK – AGRO, spol. s r.o. ako jediný výrobca v strednej a východnej Európe.

Powdered milk products

SABI powdered milk products are not only utilized by producers of bakery products but also by re-
nowned european producers of sweets. Because MILK–AGRO, spol. s r.o. wants to meet the needs 
of milk product lovers as well as housewives it introduced powdered milk in small-consumer pac-
kaging, commonly used in kitchens for various dishes. The advantage of SABI powdered milk is that 
by adding a set amount of water we can prepare milk with a set amount of nutrients, contained in 
fresh milk. Another advantage is that when using SABI powdered milk for baking instead of using 
fresh milk we can increase the quality of the dough, its consistency and formability. SABI powdered 
milk, due to its elongated shelf life, is much easier to store and is especially good in places where 
getting fresh milk might prove problematic (turism, trips, very high temperatures). Whey powder- 
feed, also belongs to this type of products and MILK–AGRO, spol. s.r.o. is the only producer of it in 
the Central and Eastern Europe.
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Sušené mlieko odtučnené

400 g

12

30513

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1478 kJ/353 kcal

0,95 g 1,4 %

2,5 %

20,4 %

55,6 %

68,0 %

16,7 %

17,6 %

0,50 g

53,0 g

50,0 g

34,0 g

1,0 g

1478 kJ/353 kcal

0,95 g 1,4 %

2,5 %

20,4 %

55,6 %

68,0 %

16,7 %

17,6 %

0,50 g

53,0 g

50,0 g

34,0 g

1,0 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Skimmed milk powder

30531

Sušené mlieko plnotučné

400 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Whole milk powder

2080 kJ/497 kcal

26,0 g 37,1 %

79,0 %

14,2 %

39,4 %

52,0 %

15,0 %

24,8 %

15,8 g

37,0 g

35,5 g

26,0 g

0,9 g

2080 kJ/497 kcal

26,0 g 37,1 %

79,0 %

14,2 %

39,4 %

52,0 %

15,0 %

24,8 %

15,8 g

37,0 g

35,5 g

26,0 g

0,9 g

Hmotnosť: 400 g
Trvanlivosť: 8 mesiacov 
Balenie: 10 ks

Hmotnosť: 400 g
Trvanlivosť: 8 mesiacov 
Balenie: 10 ks

Weight: 400 g
Keeping quality: 8 months
Packaging: 10 pcs

Weight: 400 g
Keeping quality: 8 months
Packaging: 10 pcs
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Sušené mlieko plnotučné

25 kg

30535

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

2080 kJ/497 kcal

26,0 g 37,1 %

79,0 %

14,2 %

39,4 %

52,0 %

15,0 %

24,8 %

15,8 g

37,0 g

35,5 g

26,0 g

0,9 g

2080 kJ/497 kcal

26,0 g 37,1 %

79,0 %

14,2 %

39,4 %

52,0 %

15,0 %

24,8 %

15,8 g

37,0 g

35,5 g

26,0 g

0,9 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Whole milk powder

Hmotnosť: 25 kg
Trvanlivosť: 12 mesiacov 
Balenie: 1 ks

Weight: 25 kg
Keeping quality: 12 months
Packaging: 1 pc

Sušené mlieko odtučnené

25 kg

30534

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1478 kJ/353 kcal

0,95 g 1,4 %

2,5 %

20,4 %

57,0 %

68,0 %

16,7 %

17,6 %

0,50 g

53,0 g

51,3 g

34,0 g

1,0 g

1478 kJ/353 kcal

0,95 g 1,4 %

2,5 %

20,4 %

57,0 %

68,0 %

16,7 %

17,6 %

0,50 g

53,0 g

51,3 g

34,0 g

1,0 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Skimmed milk powder

Hmotnosť: 25 kg
Trvanlivosť: 12 mesiacov 
Balenie: 1 ks

Weight: 25 kg
Keeping quality: 12 months
Packaging: 1 pc

Sušená srvátka

25 kg

30537

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1354 kJ/324 kcal

5,0 g 7,1 %

8,0 %

25,4 %

72,2 %

25,0 %

16,7 %

16,0 %

1,6 g

66,0 g

65,0 g

12,5 g

1,0 g

1354 kJ/324 kcal

5,0 g 7,1 %

8,0 %

25,4 %

72,2 %

25,0 %

16,7 %

16,0 %

1,6 g

66,0 g

65,0 g

12,5 g

1,0 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Whey powder

Hmotnosť: 25 kg
Trvanlivosť: 12 mesiacov 
Balenie: 1 ks

Weight: 25 kg
Keeping quality: 12 months
Packaging: 1 pc
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Sušený cmar

25 kg

30512

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1446 kJ/345 kcal

6,0 g 8,6 %

9,5 %

18,1 %

51,1 %

71,0 %

16,7 %

17,2 %

1,9 g

47,0 g

46,0 g

35,5 g

1,0 g

1446 kJ/345 kcal

6,0 g 8,6 %

9,5 %

18,1 %

51,1 %

71,0 %

16,7 %

17,2 %

1,9 g

47,0 g

46,0 g

35,5 g

1,0 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Butter milk powder

Hmotnosť: 25 kg
Trvanlivosť: 12 mesiacov 
Balenie: 1 ks

Weight: 25 kg
Keeping quality: 12 months
Packaging: 1 pc

Sušená srvátka - kŕmna surovina

25 kg

30543

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1314 kJ/313 kcal

5,0 g 7,1 %

8,0 %

22,3 %

62,2 %

20,0 %

16,7 %

15,6 %

1,6 g

58,0 g

56,0 g

10,0 g

1,0 g

1314 kJ/313 kcal

5,0 g 7,1 %

8,0 %

22,3 %

62,2 %

20,0 %

16,7 %

15,6 %

1,6 g

58,0 g

56,0 g

10,0 g

1,0 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Whey powder- feeding material

Hmotnosť: 25 kg
Trvanlivosť: 12 mesiacov 
Balenie: 1 ks

Weight: 25 kg
Keeping quality: 12 months
Packaging: 1 pc
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SMOTANY

Smotana SABI je vyrábaná z prísne vyberaného a kontrolovaného slovenského mlieka. Je to časť mlieka, ktorá 
obsahuje najviac tuku a zráža sa na jeho povrchu. Získava sa zbieraním alebo odstreďovaním. V ľudskej výžive 
má mliečny tuk pri vhodnom a primeranom používaní svoje opodstatnenie aj tým, že umožňuje organizmu pri-
jímať v tuku kvalitné mliečne bielkoviny, minerálne látky (hlavne vápnik) a rozpustné vitamíny A, D, E a K. 
V mliečnom tuku sú obsiahnuté fosfolipidy, ktorých funkciou v ľudskom organizme je udržiavať v dobrej kondícii 
nervovú sústavu. Smotana je tekutý mliečny výrobok s vyšším obsahom mliečneho tuku, bez ktorého si nevie 
predstaviť svoje kuchárske umenie žiaden kuchár. Je tradičnou surovinou slovenskej kuchyne. Použitiu smotany 
je prispôsobený výrobný sortiment s rozdielnym obsahom tuku (12 % - 33 %), ako je to v prípade lahôdkovej
a sladkej smotany,  alebo v prípade kyslej smotany s obsahom tuku 12 %. 
Kyslá smotana sa vyrába z mlieka a probiotických kultúr ( Bifidobacterium lactis), podporujúcich mliečne kys-
nutie. Smotana tak dostáva charakteristickú kyslastú chuť a zároveň hutnejšiu konzistenciu. Kyslú smotanu telo 
spracuje podstatne jednoduchšie ako sladkú smotanu. Okrem toho vydrží v chladničke dlhšie čerstvá.
Smotana je určená na priamu spotrebu, alebo je surovinou na výrobu masla, alebo iných výrobkov.

SOUR CREAMS

Sour creams SABI are made from strictly selected and controlled slovak milk. It is made from the part of the 
milk that contains the largest amount of fat found right at the top. It is obtained by collection or centrifugation. 
Milk fat has its place in the human diet especially because it enables the body to absorb quality milk proteins, 
minerals (calcium) and dissolved vitamins A, D, E and K. Milk fat contains phospholipids that make sure the 
body’s nervous system function properly. It is a liquid milk product with a higher amount of milk fat, indispen-
sable for any kind of cook. It is an established and traditional raw material used for Slovak cuisine. Due to the 
wide range of uses the sour cream has, there are also varieties that have different fat amounts (12 % - 33 %), 
these numbers constitute the difference between sweet and delicious creams or even in terms of sour cream 
containing 12 % fat. 
Sour cream is produced from milk and probiotic cultures ( Bifidobacterium lactis ) that enhance milk fermen-
tation. Sour cream thus receives its signature sour taste as well as a thick consistency. Sour cream is digested 
much mroe easily thatn sweet cream. It can also last a bit longer in the refridgerator.
Sour cream can be directly consumed or used as a raw material to produce butter, or other products.
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11013

Smotana kyslá

200 g

11009

Smotana na šľahanie 33%

200 g

11012

Smotana na varenie 12%

200 g

  

  

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

590 kJ/141 kcal

12,0 g 17,1 %

34,5 %

1,5 %

0,2 %

9,2 %

1,7 %

7,0 %

6,9 g

4,0 g

0,2 g

4,6 g

0,1 g

1317 kJ/315 kcal

33,0 g 47,1 %

91,0 %

1,3 %

0,4 %

4,5 %

1,7 %

15,7 %

18,2 g

3,3 g

0,4 g

2,3 g

0,1 g

574 kJ/137 kcal

12,0 g 17,1 %

34,5 %

1,6 %

0,2 %

6,2 %

1,7 %

6,8 %

6,9 g

4,2 g

0,2 g

3,1 g

0,1 g

574 kJ/137 kcal

12,0 g 17,1 %

34,5 %

1,6 %

0,2 %

6,2 %

1,7 %

6,8 %

6,9 g

4,2 g

0,2 g

3,1 g

0,1 g

1317 kJ/315 kcal

33,0 g 47,1 %

91,0 %

1,3 %

0,4 %

4,5 %

1,7 %

15,7 %

18,2 g

3,3 g

0,4 g

2,3 g

0,1 g

590 kJ/141 kcal

12,0 g 17,1 %

34,5 %

1,5 %

0,2 %

9,2 %

1,7 %

7,0 %

6,9 g

4,0 g

0,2 g

4,6 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sour cream

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Whipping cream 33% fat

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Cooking cream 12% fat

Hmotnosť: 200 g
Trvanlivosť: 24 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 200 g
Trvanlivosť: 8 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 200 g
Trvanlivosť: 10 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 200 g
Keeping quality: 24 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 200 g
Keeping quality: 8 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 200 g
Keeping quality: 10 days
Packaging: 20 pcs
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MASLO

Maslu patrí vo výžive obyvateľstva dôležité miesto, ako jednému z najdôležitejších zdrojov prírodných 
živočíšnych tukov. Maslo je veľmi hodnotná potravina. Jeho konzumácia vo vhodnom pomere s rastlinný-
mi tukmi, má svoje opodstatnenie aj tým, že umožňuje organizmu prijímať v tuku rozpustné vitamíny A,D, E a K. 
V 100 g masla je asi polovica dennej dávky vitamínu A pre deti, preto je vhodnejšie mastiť chlieb maslom 
ako masťou. Maslo je emulzia mliečneho tuku a vody, v ktorej sú rozpustené všetky prirodzené súčasti 
mlieka, ako mliečny cukor, mliečne bielkoviny a minerálne látky. Pri chorobách čriev, žlčníka a pečene ho 
majú pacienti dostávať ako jediný tuk v čerstvom nepretápanom stave. Tuky aj cholesterol, obsiahnuté 
v masle, sú nevyhnutné na vyzrievanie orgánov, metabolické a hormonálne funkcie v organizme. Maslo 
SABI je ľahko stráviteľné, vhodné na priame požívanie i na prípravu pokrmov. Má príjemnú chuť, vôňu 
aj sfarbenie. Ide o mliečny produkt, ktorý je súčasťou výživy obyvateľstva mierneho podnebného pásma 
Európy celé tisícročia. Maslo SABI má na trhu svoj stály okruh zákazníkov, ktorí ho preferujú a vyhľadávajú.

BUTTER

Butter has a very important place in terms of nutrition for the population as one of the most important 
source of animal fats. Butter is a very valuable kind of food. Its consumption in a controllled amount 
with vegetable fat has its justification as it enables the body to absorb vitamins A, D, E and K through 
fat. 100 g of butter contain approximately half of the required amount of Vitamin A for a child in a day. 
That is the reason why it is better to use butter as a spread rather than fat. Butter is an emulsion of milk 
fat and water, containing natural parts of milk in their dissolved form e.g. milk-sugar, milk proteins and 
minerals. Butter is the only kind of fat that should be given to patients with bowel disease, gall bladder 
problems or even problems with the liver. Fat and cholesterol contained in butter are neccessary for the 
healthy evolution of organs plus metabolic and hormonal functions in the body.  Butter SABI is easily di-
gested and is suited for direct consumption or preparation of other foods. It has a lovely taste, color and 
even smell. It is a dairy product, that has been a part of the populations diet in the temperate regions 
of Europe for thousands of years. Butter SABI has its permanent range of customers that highly prefer it 
over any other kind of butter or fat.
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13510

Maslo

125 g

13500 10 kg

13503 25 kg

  

  

  

Maslo

10 kg / 25 kg

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

3145 kJ/750 kcal

82,0 g 117,0 %

236,0 %

0,2 %

0,6 %

1,4 %

1,7 %

37,4 %

47,2 g

0,5 g

0,5 g

0,7 g

0,1 g

3145 kJ/750 kcal

82,0 g 117,0 %

236,0 %

0,2 %

0,6 %

1,4 %

1,7 %

37,4 %

47,2 g

0,5 g

0,5 g

0,7 g

0,1 g

3145 kJ/750 kcal

82,0 g 117,0 %

236,0 %

0,2 %

0,6 %

1,4 %

1,7 %

37,4 %

47,2 g

0,5 g

0,5 g

0,7 g

0,1 g

3145 kJ/750 kcal

82,0 g 117,0 %

236,0 %

0,2 %

0,6 %

1,4 %

1,7 %

37,4 %

47,2 g

0,5 g

0,5 g

0,7 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Butter

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Butter

Hmotnosť: 125 g
Trvanlivosť: 75 dní 
Balenie: 80 ks

Hmotnosť: 10 kg / 25 kg
Trvanlivosť: 2 mesiace 
Balenie: 1 ks / 1 ks

Weight: 125 g
Keeping quality: 75 days
Packaging: 80 pcs

Weight: 10 kg / 25 kg
Keeping quality: 2 mounth
Packaging: 1 pc / 1 pc
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KYSLOMLIEČNE NÁPOJE

Lahodné a veľmi výživné kyslomliečne nápoje SABI sa vyrábajú z prvotriedneho mlieka a v portfóliu mlieč-
nych výrobkov spoločnosti MILK–AGRO, spol. s r.o. tvoria významnú skupinu. Pripravujú sa pri dodržiavaní 
predpísaných receptúr, ktorých cieľom je kvasenie mlieka pomocou pridania ušľachtilých mliekarenských 
kultúr. Všeobecne kyslomliečne nápoje majú svoje nenahraditeľné miesto vo výžive ľudí – prispievajú
k zdravej výžive detí, mládeže, ľudí v produktívnom veku, ale aj seniorov. Posilňujú imunitu 
a obranyschopnosť organizmu, priaznivo ovplyvňujú trávenie, znižujú hladinu cholesterolu v krvi, upra-
vujú hypertenziu, zlepšujú činnosť pečene a žlčníka, môžu byť cielene používané pri rôznych diétnych 
programoch, vrátane redukčnej diéty. Vybrať si je možné zo širokej škály výrobkov a variantov chuti kva-
litných a osviežujúcich kyslomliečnych nápojov. Chuť výrobkov značky SABI nie je možné zameniť za žia-
den iný výrobok podobného druhu. Acidofilné mlieka SABI sú výnimočné tým, že obsahujú dôležité živé 
mikroorganizmy, ale obsahujú aj probiotickú kultúru (Lactobacillus acidophilus), vďaka ktorej priaznivo 
podporujú funkciu prirodzenej mikroflóry v organizme človeka. Kefírové mlieka SABI obsahujú znížené 
množstvo tuku, čím sú ľahko stráviteľné. Keďže obsahujú kefírovú kultúru, sú ideálnou náhradou mlieka 
v prípade alergických reakcií na mlieko. Zároveň vyrábajú pre organizmus všetky potrebné vitamíny
a baktérie, potrebné pre každodenný život. Bifidové mlieko SABI sa odlišuje od ostatných výrobkov tohto 
druhu hlavne tým, že je obohatené o rozpustnú vlákninu a obsahuje probiotickú kultúru Bifidobacterium 
lactis. Svoju mimoriadnu pozíciu potvrdzuje aj získaním značky kvality za výnimočnosť a jedinečnosť. 
Charakteristickým znakom kyslomliečnych nápojov SABI je prítomnosť živých mikroorganizmov, kde
v jednom grame výrobku musí byť prítomných najmenej 1 x 10 (10 miliónov) živých mikroorganizmov, 
špecifických pre konkrétny druh výrobku.

7

SOUR MILK DRINKS

Delicious nad highly nutritions sour milk drinks SABI are made from 1st class milk and in terms of MIL-
K–AGRO, spol. s r.o. products they form one of the most prominent group of dairy products. They are 
produced in compliance with prescribed recipes designed to ferment the milk by adding precious dairy 
cultures. In general sour milk drinks hold a very important place in peoples diets – they are important 
nutrition source for children, young people, but also people in their working age or seniors. They enhan-
ce immunity of the body and aid in digestion at the same time, they lower blood cholesterol, aid people 
with hypertension, improve the liver and gallbladder, and they are usefull for many specific diets, inclu-
ding weight loss diets. You can choose from a wide range of products and variants. Taste of the SABI pro-
ducts cannot be substitued for any product of the same kind. Acidophilous milk SABI are unique because 
they contain special microorganisms as well as the probiotic cultures (Lactobacillus acidophilus), which 
supports natural function of the microflora in the human body. Kefir milks SABI contain smaller amount of 
fat which causes this particular milk to be easily digestible, they also contain the kefir cultures and are 
very good milk replacements if a person is alergic to milk. It also produces the neccessary bacteria and 
vitamins for the body needed for everyday functionality. Bifidus milk SABI differentiates itself from the 
other products in this range by containing a soluble fiber and probiotic cultures Bifidobacterium lactis. 
Our Bifidus milk SABI is unique because it laso has the mark of quality precisely because of its unique-
ness. The hallmark of our sour milk drinks SABI is the presence of live microorganisms, where each gram 
of the product must contain 1 x 10 (10 million) live microorganisms, specific to each product.7
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10545

10535

10538

Acidofilné mlieko

450 g

Acidofilné mlieko

250 g

Bifidové mlieko

250 g

  

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

240 kJ/58 kcal

3,0 g 4,3 %

10,0 %

1,6 %

0,0 %

6,9 %

1,7 %

2,9 %

2,0 g

4,15 g

0,0 g

3,45 g

0,1 g

240 kJ/58 kcal

3,0 g 4,3 %

10,0 %

1,6 %

0,0 %

6,9 %

1,7 %

2,9 %

2,0 g

4,15 g

0,0 g

3,45 g

0,1 g

206 kJ/49 kcal

1,5 g 2,1 %

4,4 %

1,6 %

0,0 %

7,1 %

1,7 %

2,5 %

0,87 g

4,05 g

0,0 g

3,55 g

0,1 g

206 kJ/49 kcal

1,5 g 2,1 %

4,4 %

1,6 %

0,0 %

7,1 %

1,7 %

2,5 %

0,87 g

4,05 g

0,0 g

3,55 g

0,1 g

240 kJ/58 kcal

3,0 g 4,3 %

10,0 %

1,6 %

0,0 %

6,9 %

1,7 %

2,9 %

2,0 g

4,15 g

0,0 g

3,45 g

0,1 g

240 kJ/58 kcal

3,0 g 4,3 %

10,0 %

1,6 %

0,0 %

6,9 %

1,7 %

2,9 %

2,0 g

4,15 g

0,0 g

3,45 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Acidophilus milk

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Acidophilus milk

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Biphidus milk

Hmotnosť: 450 g
Trvanlivosť: 21 dní 
Balenie: 12 ks

Hmotnosť: 250 g
Trvanlivosť: 21 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 450 g
Keeping quality: 21 days
Packaging: 12 pcs

Weight: 250 g
Keeping quality: 21 days
Packaging: 20 pcs

Hmotnosť: 250 g
Trvanlivosť: 21 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 250 g
Keeping quality: 21 days
Packaging: 20 pcs
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10546

10537

Kefírové mlieko

450 g

Kefírové mlieko

250 g

  

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

187 kJ/45 kcal

1,5 g 2,1 %

4,4 %

1,5 %

0,0 %

7,1 %

1,7 %

2,2 %

0,87 g

3,9 g

0,0 g

3,55 g

0,1 g

187 kJ/45 kcal

1,5 g 2,1 %

4,4 %

1,5 %

0,0 %

7,1 %

1,7 %

2,2 %

0,87 g

3,9 g

0,0 g

3,55 g

0,1 g

187 kJ/45 kcal

1,5 g 2,1 %

4,4 %

1,5 %

0,0 %

7,1 %

1,7 %

2,2 %

0,87 g

3,9 g

0,0 g

3,55 g

0,1 g

187 kJ/45 kcal

1,5 g 2,1 %

4,4 %

1,5 %

0,0 %

7,1 %

1,7 %

2,2 %

0,87 g

3,9 g

0,0 g

3,55 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Kefir milk

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Kefir milk

Hmotnosť: 450 g
Trvanlivosť: 21 dní 
Balenie: 12 ks

Hmotnosť: 250 g
Trvanlivosť: 21 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 450 g
Keeping quality: 21 days
Packaging: 12 pcs

Weight: 250 g
Keeping quality: 21 days
Packaging: 20 pcs
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10526

Acedečko vanilka

250 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

360 kJ/86 kcal

2,5 g 3,6 %

8,5 %

5,2 %

10,3 %

5,8 %

1,7 %

4,3 %

1,7 g

13,4 g

9,25 g

2,9 g

0,1 g

360 kJ/86 kcal

2,5 g 3,6 %

8,5 %

5,2 %

10,3 %

5,8 %

1,7 %

4,3 %

1,7 g

13,4 g

9,25 g

2,9 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Acedecko vanilla

Hmotnosť: 250 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 250 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

10600

Acedečko jahoda

250 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

360 kJ/86 kcal

2,5 g 3,6 %

8,5 %

5,2 %

10,3 %

5,8 %

1,7 %

4,3 %

1,7 g

13,4 g

9,25 g

2,9 g

0,1 g

360 kJ/86 kcal

2,5 g 3,6 %

8,5 %

5,2 %

10,3 %

5,8 %

1,7 %

4,3 %

1,7 g

13,4 g

9,25 g

2,9 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Acedecko strawberry

Hmotnosť: 250 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 250 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs
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SYRY

Čerstvé, zdravé a chutné. Také sú syry SABI, z ktorých mnohé obsahujú dôležité probiotické kultúry,
s blahodarným účinkom na naše zdravie. Predovšetkým sú dôležitým zdrojom biologicky aktívnych látok, 
nevyhnutných pre zdravý vývoj  človeka v mnohých smeroch. Sú prirodzeným zdrojom vápnika, čím 
zmenšujú riziko vzniku osteoporózy. Napomáhajú pri odstraňovaní látok, ktoré by mohli vyvolať vznik 
rakoviny, či normalizujú fungovanie organizmu v záťažových situáciách. Zaujímavosťou je, že probio-
tické kultúry spomaľujú proces starnutia a navyše, vďaka priaznivému účinku na metabolizmus, a s tým 
súvisiacu detoxikáciu organizmu, zmierňujú aj ťažkosti s kvalitou pleti. Zo širokého sortimentu druhov 
syrov, produkovaných svetovým mliekarenským priemyslom v súčasnosti, vyrába spoločnosť MILK-AGRO 
spol., s r.o. niekoľko druhov zo skupiny čerstvých, zrejúcich syrov a tavených syrov.

CHEESE

Freash, healthy and tasty those are the inherent traits of the SABI cheeses. They are unique and some of 
them evben enriched by probiotic cultures, that have a positive effect on our health and are particularly 
important source of biologically active substances, necessary for the healthy development of each per-
son while also being useful in many other ways. They are a natural source of calcium, which reduces the 
risk of osteoporosis. They help in reducing the amount of substances that could potentially lead to the 
emergence of cancer while also enhancing the body’s ability to withstand straining situations. The inte-
resting part is that the probiotic cultures reduce the rate of aging and also, due to the positive effect on 
metabolism (connected with detoxication), reduce the difficulties with the quality of skin. MILK-AGRO 
spol., s r.o. produces several types of fresh, ripened or processed cheese from the wide variety of cheese 
produced from the dairy industry around the world.
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ČERSTVÉ SYRY
Čerstvé syry sú vyrábané z prísne kontrolovaného výberového mlieka, čo je zárukou aj vysokej kvality 
každého SABI výrobku. Medzi naše čerstvé syry patria aj tvarohy, ktoré sú tradičnou zložkou jedálneho 
lístka Slovákov. Sú produktom kyslomliečneho zrážania mlieka živými mliekarenskými a probiotickými 
kultúrami. Podľa účelu použitia ich spoločnosť MILK-AGRO spol., s.r.o. vyrába vo forme roztierateľnej, 
určenej na nátierky a termizované výrobky a vo forme hrudkovitej, určenej do kuchyne na prípravu 
jedál. Klasickým produktom v kategórii čerstvých syrov je Sabinovská hrudka- biela a zeleninová, ktorá 
sa vyrába pridaním mliekarenských a probiotických kultúr (Lactobacillus casei).

Sabinovská hrudka SABI- biela, je charakteristická jemnou sladkokyslou chuťou a jej využitie je hlavne 
v studenej kuchyni. Tento typ výrobku je výnimočný svojím tvarom a chuťou,  čím si získal aj SK-značku 
kvality. Polotovarom určeným na výrobu bryndze, distribuovaným vo veľkospotrebiteľských baleniach, 
je kravská hrudka. Cottage cheese SABI je špeciálny druh čerstvého syra charakteristický svojou lahod-
nou chuťou, nízkym obsahom tuku a typickou štruktúrou. Je tvorený zrnami syra pokrytými jemným 
filmom lahodnej smotany, obohatenej o probiotické kultúry (Bifidobacterium lactis). V ponuke je 
v niekoľkých ochuteniach. Široké spektrum konzumentov ocení jeho ľahkú stráviteľnosť a skvelú chuť. 
Vďaka obsahu mliečnych bielkovín a minerálnych látok, špeciálne vápnika, má svoje miesto na jedál-
nom lístku detí, športovcov a ľudí s aktívnym spôsobom života. 

FRESH CHEESE
Fresh cheeses are made from strictly chosen quality milk, which is the guarantee of quality for every 
SABI product. We count curd amongst our fresh cheese products because it is a traditional component 
of Slovak diet. They arere the product of lactic acid coagulation of milk and dairy live probiotic cultu-
res. Depending on their use, MILK-AGRO spol., s.r.o. produces them in the form of spreadable cream 
meant for spreads and thermized products and in their original lumpy form meant for further use in 
production of other foods. One of the classic products in the category of fresh cheese is the Sabinovská 
hrudka- white and vgetable, which is produced by adding dairy and probiotic cultures (Lactobacillus casei).

Sabinovská hrudka SABI- white, is characterized by its soft, sweet and sour taste and its use is mainly 
appreciated din the so called cold kitchen. This kind of product is unique due to its form and taste  
which is precisely why it earned a SK-mark of quality. Kravska Hrudka is a semi-finisehd product meant 
for the production of bryndza, distributed in large consumer packs. Cottage cheese SABI is a special 
kind of fresh cheese characterized by its delicious taste, low fat content and typical form of small 
pieces of cheese covered with a soft layer of delicious sour cream enriched with probiotic cultures 
(Bifidobacterium lactis), produced in various flavors. Its a delicacy that is easily digested and meant 
for a wide variety of consumers. Enriched with milk protein, minerals and special calcium its recom-
mended for children, athletes and people with active lives. 
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13021

Tvaroh mäkký roztierateľný

250 g

  

13006 13003

3 kg 12 kg

8 586000 7509758 586000 750951

Tvaroh mäkký hrudkovitý

3 kg / 12 kg

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

345 kJ/84 kcal

0,3 g 0,4 %

1,4 %

1,5 %

1,8 %

32,2 %

1,3 %

4,1 %

0,28 g

3,8 g

1,6 g

16,1 g

0,08 g

411 kJ/98 kcal

0,3 g 0,4 %

1,5 %

1,8 %

1,8 %

38,6 %

3,3 %

4,9 %

0,3 g

4,6 g

1,6 g

19,3 g

0,20 g

411 kJ/98 kcal

0,3 g 0,4 %

1,5 %

1,8 %

1,8 %

38,6 %

3,3 %

4,9 %

0,3 g

4,6 g

1,6 g

19,3 g

0,20 g

345 kJ/84 kcal

0,3 g 0,4 %

1,4 %

1,5 %

1,8 %

32,2 %

1,3 %

4,1 %

0,28 g

3,8 g

1,6 g

16,1 g

0,08 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Soft curd cheese spreadable-roll

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Soft curd cheese grainy

Hmotnosť: 250 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 12 ks

Hmotnosť: 3 kg / 12 kg
Trvanlivosť: 5 dní / 10 dní
Balenie: 4 ks / 1 ks

Weight: 250 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 12 pcs

Weight: 3 kg / 12 kg
Keeping quality: 5 days / 10 days
Packaging: 4 pcs / 1 pc

13000
Váhový kód: 293043 V 

8 586000 751699

Tvaroh

200 g / 220 g

3 kg skupinové balenie

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

411 kJ/98 kcal

0,3 g 0,4 %

1,4 %

1,7 %

0,1 %

38,6 %

1,3 %

4,9 %

0,28 g

4,5 g

0,1 g

19,3 g

0,08 g

411 kJ/98 kcal

0,3 g 0,4 %

1,4 %

1,7 %

0,1 %

38,6 %

1,3 %

4,9 %

0,28 g

4,5 g

0,1 g

19,3 g

0,08 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Fres curd cheese-for dumplings

Hmotnosť: 200 g / 220 g
Trvanlivosť: 15 dní 
Balenie: 17 ks / 18 ks

Weight: 200 g / 220 g
Keeping quality: 15 days
Packaging: 17 pcs / 18 pcs
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15025

Sabinovská hrudka zeleninová

172 g / 220 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1100 kJ/263 kcal

22,5 g 32,1 %

76,0 %

1,6 %

0,0 %

28,0 %

20,0 %

13,1 %

15,2 g

4,2 g

0,0 g

14,0 g

1,2 g

1100 kJ/263 kcal

22,5 g 32,1 %

76,0 %

1,6 %

0,0 %

28,0 %

20,0 %

13,1 %

15,2 g

4,2 g

0,0 g

14,0 g

1,2 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinovska hrudka - vegetable

15469

Sabinovská hrudka

172 g / 220 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1108 kJ/265 kcal

22,5 g 32,1 %

76,0 %

1,6 %

0,0 %

28,2 %

20,0 %

13,2 %

15,2 g

4,1 g

0,0 g

14,1 g

1,2 g

1108 kJ/265 kcal

22,5 g 32,1 %

76,0 %

1,6 %

0,0 %

28,2 %

20,0 %

13,2 %

15,2 g

4,1 g

0,0 g

14,1 g

1,2 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinovska hrudka

Hmotnosť: 172 g / 220 g
Trvanlivosť: 15 dní 
Balenie: 9 ks / 10 ks

Hmotnosť: 172 g / 220 g
Trvanlivosť: 15 dní 
Balenie: 9 ks / 10 ks

Weight: 172 g / 220 g
Keeping quality: 15 days
Packaging: 9 pcs / 10 pcs

Weight: 172 g / 220 g
Keeping quality: 15 days
Packaging: 9 pcs / 10 pcs
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15280

Cottage cheese biely

180 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

423 kJ/101 kcal

4,5 g 6,4 %

14,5 %

1,0 %

0,8 %

25,0 %

18,3 %

5,1 %

2,9 g

2,7 g

0,7 g

12,5 g

1,1 g

423 kJ/101 kcal

4,5 g 6,4 %

14,5 %

1,0 %

0,8 %

25,0 %

18,3 %

5,1 %

2,9 g

2,7 g

0,7 g

12,5 g

1,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Cottage cheese white

Hmotnosť: 180 g
Trvanlivosť: 21 dní 
Balenie: 12 ks

Weight: 180 g
Keeping quality: 21 days
Packaging: 12 pcs

Cottage cheese jahoda

180 g

15292

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

519 kJ/124 kcal

3,5 g 5,0 %

11,0 %

4,8 %

12,1 %

20,2 %

15,0 %

6,2 %

2,2 g

12,4 g

10,9 g

10,1 g

0,9 g

519 kJ/124 kcal

3,5 g 5,0 %

11,0 %

4,8 %

12,1 %

20,2 %

15,0 %

6,2 %

2,2 g

12,4 g

10,9 g

10,1 g

0,9 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Cottage cheese strawberry

Hmotnosť: 180 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 12 ks

Weight: 180 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 12 pcs

15291

Cottage cheese s pažítkou

180 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

420 kJ/100 kcal

4,5 g 6,4 %

14,5 %

1,0 %

0,9 %

24,0 %

16,7 %

5,0 %

2,9 g

2,7 g

0,8 g

12,0 g

1,0 g

420 kJ/100 kcal

4,5 g 6,4 %

14,5 %

1,0 %

0,9 %

24,0 %

16,7 %

5,0 %

2,9 g

2,7 g

0,8 g

12,0 g

1,0 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Cottage cheese with chives

Hmotnosť: 180 g
Trvanlivosť: 21 dní 
Balenie: 12 ks

Weight: 180 g
Keeping quality: 21 days
Packaging: 12 pcs



ZREJÚCE SYRY
Zrejúce syry SABI vznikajú tzv. sladkým zrážaním mlieka. Je to enzymatické vyzrážanie mlieka pôsobením 
syridla a vhodných mliekarenských kultúr, kde nasleduje dlhodobý proces zretia syra pri optimálnych pod-
mienkach v zrecích skladoch. Výnimočnosť týchto syrov je podmienená použitím prvotriedneho výberového 
mlieka ako suroviny, dodržiavanie tradičných receptúr a klasických výrobných postupov. Do sortimentu 
zrejúcich syrov SABI patrí Volovec, Sabinovská tehla 45 % a Sabinovská tehla 30 %, ktoré sú na trh uvádzané 
v originálne vyrobených baleniach – polbochník, tehla, ale aj ako porciované v rôznej úprave podľa účelu 
použitia.

RIPENED CHEESE
Our SABI Ripened cheese is created through a process called sweet milk precipitation, specifically enzyma-
tic coagulation of milk using renet and appropriate dairy cultures, followed by a long process of ripening 
under optimal conditions in ripening warehouses. The uniqueness of these kidns of cheese is mainly due to 
the use of first rate milk as a raw material while adhering to traditional recipes and selection processes. 
Some of the cheeses belonging to this range of SABI products are called Volovec, Sabinovská tehla 45 % 
and Sabinovská tehla 30 %, which are introduced in their unique packs – half a loaf, brick, or portioned 
differently depending on the use.
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SABINOVSKÁ TEHLA
Sabinovská tehla 45 % je Eidamský typ syra holandského pôvodu, vyrábaný s nízko dohrievanou syreni-
nou. Zrenie tohto druhu syra prebieha dlhodobo, a to v zrecích obaloch za riadených podmienok teploty a 
vlhkosti. Ide o typický komerčný produkt so širokým spektrom využitia v studenej aj teplej kuchyni. Spo-
ločnosť MILK-AGRO spol., s.r.o. rozšírila sortiment zrejúcich syrov o Sabinovskú tehlu 30 %, ktorá sa vyrába 
obdobným technologickým procesom výroby a zretia ako Sabinovská tehla 45 %. Jednou z najväčších pred-
ností Sabinovskej tehly 30% je jej nižší obsah tuku, čím je vhodnejšia na prípravu jedál teplej kuchyne.

SABINOVSKÁ TEHLA
Sabinovská tehla 45 % is an Eidam type cheese of Dutch origin made with low reheating curd. Ripening of 
this kind of cheese takes a very long time in special ripening packs in controlled environment and humi-
dity. It is a typical commercial SABI product with a wide range of uses in both cold and warm kitchens. 
The Company MILK-AGRO spol., s.r.o. enhanced the range of ripened cheeses with Sabinovska tehlu 30 %, 
which is made using the same process as the Sabinovská tehla 45 %.One of the main selling points of the 
Sabinovska tehla 30% is the fact that the lower amount of fat present makes it much more effective when 
used in the warm kitchen.
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15091

Sabinovská tehla 45%

tehla 2 - 2,5 kg

Sabinovská tehla 45%

blok 400 g

Váhový kód: 296542 V 

15137

15134

Sabinovská tehla 45%

plátky 100 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinovska tehla - slices

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinovska tehla - brick

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinovska tehla - block

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

Hmotnosť: 2 - 2,5 kg
Trvanlivosť: 3 mesiace 
Balenie: 3 ks

Hmotnosť: 400 g
Trvanlivosť: 3 mesiace 
Balenie: 8 ks

Hmotnosť: 100 g
Trvanlivosť: 3 mesiace 
Balenie: 20 ks

Weight: 2 - 2,5 kg
Keeping quality: 3 months
Packaging: 3 pcs

Weight: 400 g
Keeping quality: 3 months
Packaging: 8 pcs

Weight: 100 g
Keeping quality: 3 months
Packaging: 20 pcs

34



Váhový kód: 293541 V

15256

15196

Sabinovská tehla 30%

tehla 2 - 2,5 kg

Sabinovská tehla 30%

pláty na vyprážanie 150 g

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinovska tehla - brick

1105 kJ/265 kcal

15,6 g 22,3 %

55,0 %

0,5 %

1,4 %

57,8 %

41,7 %

13,2 %

11,0 g

1,3 g

1,3 g

28,9 g

2,5 g

1105 kJ/265 kcal

15,6 g 22,3 %

55,0 %

0,5 %

1,4 %

57,8 %

41,7 %

13,2 %

11,0 g

1,3 g

1,3 g

28,9 g

2,5 g

1105 kJ/265 kcal

15,6 g 22,3 %

55,0 %

0,5 %

1,4 %

57,8 %

41,7 %

13,2 %

11,0 g

1,3 g

1,3 g

28,9 g

2,5 g

1105 kJ/265 kcal

15,6 g 22,3 %

55,0 %

0,5 %

1,4 %

57,8 %

41,7 %

13,2 %

11,0 g

1,3 g

1,3 g

28,9 g

2,5 g

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinovska tehla - slices for frying

Hmotnosť: 2 - 2,5 kg
Trvanlivosť: 3 mesiace 
Balenie: 3 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 3 mesiace 
Balenie: 16 ks

Weight: 2 - 2,5 kg
Keeping quality: 3 months
Packaging: 3 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 3 months
Packaging: 16 pcs
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VOLOVEC
Volovec patrí medzi najvýznamnejší druh zrejúceho syra vyrábaného u nás. Je to syr Tylžského typu 
a švajčiarskeho pôvodu, ktorý sa vyrába s nízko dohrievanou syreninou. Zvláštnosťou je spôsob jeho 
zretia pomocou zmesi bakteriálnych kultúr (Brevibacterium linens) pravidelne aplikovanej na povrch 
syra v procese zretia. Počas neho dochádza k zretiu syra od kôry smerom do stredu a postupnému 
zvýrazňovaniu jeho typickej jemne pikantnej arómy. Tento špeciálny typ syra je vhodný pre gurmánov, 
a to vďaka jeho chuťovým a aromatickým vlastnostiam. Volovec je vynikajúci doplnok pre slávnostné 
tabule v studenom stave, no jeho chuť a aróma vynikne aj v teplej kuchyni pri príprave fondue, ako 
doplnok na zapekanie alebo v postrúhanej forme na teplé mäsá, pizzu a cestoviny. Spoločnosť MILK-
AGRO spol., s.r.o. je jediným výrobcom tohto typu syra na Slovensku. Registrovaná obchodná značka 
Volovec je aj nositeľom značky kvality – SK. 

VOLOVEC
Volovec is one of the most impoortant ripened cheeses in our production. It is a Tylz type cheese of 
Swiss origin produced using low reheating curd. Its special feature is the method of aging with a mixtu-
re of bacterial cultures (Brevibacterium linens) repeatedly applied to he surface of the cheese during 
ripening. The ripening process goes from the crust to the center further enhancing the atypical almost 
spicy aroma of the cheese. This special kind of cheese is especially taliroed to the tastes of gourmets 
due to its unique taste and specific aroma. Volovec is an excellent addition to any ceremony tables 
when served cold but its taste and aroma stand out in the warm kitchen also as a raw material for 
fondue or when adding it as a baking ingredient. It is also well suited for hot meats, pizza and pasta 
in its grated form. The Company MILK-AGRO spol., s.r.o. is the only producer of this type of cheese in 
Slovakia which is one of the many reasons why it obtained the mark of quality - SK as well as a regis-
tered trademark - R.

Prémiový Syr pre gurmánov
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Prémiový Syr pre gurmánov

15094

15141

Volovec

výkroj 180 - 250 g

Volovec

plátky 100 g

Váhový kód: 296247 V

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Volovec - wedge

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Volovec - slices

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

15099

Volovec

polbochník 1,5 - 2 kg

Váhový kód: 296246 V 

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Volovec - half wheel

Hmotnosť: 1,5 - 2 kg
Trvanlivosť: 3 mesiace 
Balenie: 2 ks

Hmotnosť: 180 g - 250 g
Trvanlivosť: 3 mesiace 
Balenie: 10 ks

Hmotnosť: 100 g
Trvanlivosť: 3 mesiace 
Balenie: 20 ks

Weight: 1,5 - 2 kg
Keeping quality: 3 months
Packaging: 2 pcs

Weight: 180 g - 250 g
Keeping quality: 3 months
Packaging: 10 pcs

Weight: 100 g
Keeping quality: 3 months
Packaging: 20 pcs
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Volovec

blok 150 g

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Volovec - block

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

1435 kJ/343 kcal

24,5 g 35,0 %

86,0 %

0,4 %

1,1 %

49,6 %

41,7 %

17,1 %

17,2 g

1,0 g

1,0 g

24,8 g

2,5 g

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 3 mesiace 
Balenie: 16 ks

Weight: 150 g
Keeping quality: 3 months
Packaging: 16 pcs
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TAVENÉ SYRY

Vo výrobnom sortimente MILK – AGRO, spol. s r.o. sú zahrnuté tavené syry vyrábané z vlastných 
syrov Volovec, Sabinovská tehla 45 % a z tvarohu, ako aj ďalších kvalitných doplnkových surovín. Špe-
ciálnym technologickým procesom pomocou taviacich solí tak vznikajú obľúbené tavené syry SABINA 
a tavené syry VOLOVEC, špecifickej konzistencie a neopakovateľnej chuti charakteristickej po použitej 
základnej surovine. Novinkou v tejto kategórií výrobkov sú aj veľkospotrebiteľské balenia. Tavené syry 
obsahujú najmenej 51 % syrov SABI prvotriednej kvality. 

PROCESSED CHEESE

Product range of MILK – AGRO, spol. s r.o. also includes a variety of processed cheeses made from che-
eses like Volovec, Sabinovská tehla 45 % and curd, as well as other ingredients. We utilize a special 
techological process using melting salts to create processed cheese like SABINA and VOLOVEC, with a 
specific consistency and unforgettable taste characterised by the original raw material cheese. One of 
the new products in this category is the introduction of the large packs. Our processed cheese contains 
at least 51 % of SABI cheeses of first class quality. 

39



Sabina

100 g

15143

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1063 kJ/255 kcal

19,0 g 27,1 %

65,5 %

1,4 %

0,8 %

22,0 %

33,3 %

12,6 %

13,1 g

3,7 g

0,7 g

11,0 g

2,0 g

1063 kJ/255 kcal

19,0 g 27,1 %

65,5 %

1,4 %

0,8 %

22,0 %

33,3 %

12,6 %

13,1 g

3,7 g

0,7 g

11,0 g

2,0 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabina

15153

Volovec

100 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1143 kJ/274 kcal

20,0 g 28,6 %

69,0 %

1,5 %

0,9 %

22,8 %

33,3 %

13,6 %

13,8 g

3,8 g

0,8 g

11,4 g

2,0 g

1143 kJ/274 kcal

20,0 g 28,6 %

69,0 %

1,5 %

0,9 %

22,8 %

33,3 %

13,6 %

13,8 g

3,8 g

0,8 g

11,4 g

2,0 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Volovec

Hmotnosť: 100 g
Trvanlivosť: 3 mesiace 
Balenie: 30 ks

Hmotnosť: 100 g
Trvanlivosť: 3 mesiace 
Balenie: 30 ks

Weight: 100 g
Keeping quality: 3 months
Packaging: 30 pcs

Weight: 100 g
Keeping quality: 3 months
Packaging: 30 pcs
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15195

Sabina

1 kg

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1063 kJ/255 kcal

19,0 g 27,1 %

65,5 %

1,4 %

0,8 %

22,0 %

33,3 %

12,6 %

13,1 g

3,7 g

0,7 g

11,0 g

2,0 g

1063 kJ/255 kcal

19,0 g 27,1 %

65,5 %

1,4 %

0,8 %

22,0 %

33,3 %

12,6 %

13,1 g

3,7 g

0,7 g

11,0 g

2,0 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabina

Hmotnosť: 1 kg
Trvanlivosť: 3 mesiace 
Balenie: 4 ks

Weight: 1 kg
Keeping quality: 3 months
Packaging: 4 pcs
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Sabina

10 kg

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1063 kJ/255 kcal

19,0 g 27,1 %

65,5 %

1,4 %

0,8 %

22,0 %

33,3 %

12,6 %

13,1 g

3,7 g

0,7 g

11,0 g

2,0 g

1063 kJ/255 kcal

19,0 g 27,1 %

65,5 %

1,4 %

0,8 %

22,0 %

33,3 %

12,6 %

13,1 g

3,7 g

0,7 g

11,0 g

2,0 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabina

Hmotnosť: 10 kg
Trvanlivosť: 1 mesiac 
Balenie: 1 ks

Weight: 10 kg
Keeping quality: 1 mounth
Packaging: 1 pc

15237
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KYSLOMLIEČNE JOGURTOVÉ VÝROBKY

Najširšia škála v sortimente SABIvýrobkov patrí už dlhé roky kyslomliečnym jogurtovým výrobkom. Jo-
gurty SABI sú mimoriadne obľúbené produkty nielen u detí, ale i u dospelých. Zamilovali si ich vďaka 
výnimočnej chuti, ktorá v sebe spája kvalitu slovenského mlieka s tradíciou pravej chuti jogurtu. Široký 
sortiment ochutení a rôznych variantov jogurtov SABI ulahodí aj tým najväčším gurmánom. Jogurty SABI 
sú vyrábané vo viacerých variantoch a objemových veľkostiach, ako sú jogurty biele, ochutené, mieša-
né, tvarohové, duetká, jogurty lahodné a nízkotučné. Tvarohové jogurty SABI sa vyrábajú tak,
že v procese výroby sa tvaroh vmiešava do jogurtovej zložky. Miešané jogurty SABI patria medzi výni-
močné v tejto kategórii kyslomliečnych výrobkov a dôkazom toho je aj to, že získali značku kvality – SK.
Úplnou novinkou na trhu sa stal nový kyslomliečny jogurtový výrobok Sabinovský jogurt lahodný, ktorý 
sa vďaka originálnej receptúre s použitím cmaru v jogurte, ako prvý vyrába na Slovensku v spoločnosti 
MILK – AGRO,spol. s r.o.. Lahodný Sabinovský jogurt spĺňa aj tie najprísnejšie kritériá racionálnej výživy 
a má blahodarné účinky na tvorbu svalovej hmoty a obnovu bunkových stien. Nízkotučné jogurty SABI 
majú najväčšie opodstatnenie pre priaznivcov zdravého životného štýlu, a to hlavne pri redukčných dié-
tach z dôvodu nízkeho obsahu tuku. Kyslomliečne jogurtové výrobky SABI sú vyrábané za použitia vhod-
ných mliekarenských kultúr (Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus a Streptococcus thermophilus) 
a Bifidobacterium lactis. Obsah živých jogurtových kultúr jogurtov SABI deklaruje výrobca pravidelnými 
kontrolami v akreditovanom laboratóriu aj na konci záručnej doby. Pravidelná konzumácia jogurtov SABI 
prináša so sebou mnoho priaznivých účinkov.  Probiotiká nachádzajúce sa v mliečnej zložke sú súčasťou 
zdravého životného štýlu, ale i prevenciou niektorých rozšírených ochorení, ako sú alergie, srdcovo-
cievne ochorenia, osteoporóza, vysoký krvný tlak, tráviace ťažkosti, či chronický únavový syndróm.
SABI jogurty neobsahujú konzervačné látky, čo len podčiarkuje ich naturálny charakter a navyše spĺňajú 
požiadavky pre bezlepkovú diétu.

SOUR MILK YOGURT PRODUCTS

The largest range of SABI products belonged to the sour milk yogurt products  for many years. SABI yo-
gurts are extremely popular in terms of both children and adults. They fell in love with them for their 
unique taste, that connects both quality of the slovak milk with the traditional taste of a yogurt. We 
believe that our large range of products and variants of SABI yogurts can adhere to the tastes of even 
the most renowned gourmets. SABI yogurts are made in different varieties and sizes, like white yogurts, 
flavored, mixed, curd, duetko, lahodny yogurt and low-fat yogurts. Curd yogurts SABI are made during 
the regular yogurt making process by adding curd right into the mix. Mixed SABI yogurts belong to the 
unique category of products and a proof of that is the very fact they received the SK – mark of quality.
A completely new kind of yogurt is the Sabinovský lahodny yogurt, based on a completely unique recipe 
that uses buttermilk, first produced in the MILK – AGRO,spol.s.r.o. This yogurt meets even the most 
strict criteria to complement a healthy lifestyle while also having a positive effect on building muscle 
mass and the regeneration of cell walls. Low-fat yogurts SABI are best suited for those who prefer a he-
althy lifestyle, especially to those who are on reduction diets because of the low fat content. Sour milk 
yogurt products SABI are produced using appropriate dairy cultures (Lactobacillus delbrueckii subsp. 
bulgaricus a Streptococcus thermophilus) and Bifidobacterium lactis. The content of live yogurt cultu-
res in our SABI yogurts is actively supervised by a acredited laboratory even in products close to their 
expiry date. Regular consumption of our SABI yogurts brings many positive effects, which enable pro-
biotic cultures in the milk to become a part of your healthy lifestyle but also a measure of prevention 
from many diseases, like allergies, cardiovascular diseases, osteoporosis, high blood pressure, digestion 
problems or chronic fatigue syndrome. SABI yogurts do not contain preservatives which further supports 
their natural character and also meets the requirements of a gluten-free diet.
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11506

11503

11523

Jogurt biely

450 g

Jogurt biely

250 g

Jogurt biely

150 g

  

  

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

500 kJ/120 kcal

9,0 g 12,9 %

26,0 %

1,7 %

4,6 %

6,8 %

1,7 %

6,0 %

5,2 g

4,5 g

4,1 g

3,4 g

0,1 g

500 kJ/120 kcal

9,0 g 12,9 %

26,0 %

1,7 %

4,6 %

6,8 %

1,7 %

6,0 %

5,2 g

4,5 g

4,1 g

3,4 g

0,1 g

500 kJ/120 kcal

9,0 g 12,9 %

26,0 %

1,7 %

4,6 %

6,8 %

1,7 %

6,0 %

5,2 g

4,5 g

4,1 g

3,4 g

0,1 g

500 kJ/120 kcal

9,0 g 12,9 %

26,0 %

1,7 %

4,6 %

6,8 %

1,7 %

6,0 %

5,2 g

4,5 g

4,1 g

3,4 g

0,1 g

500 kJ/120 kcal

9,0 g 12,9 %

26,0 %

1,7 %

4,6 %

6,8 %

1,7 %

6,0 %

5,2 g

4,5 g

4,1 g

3,4 g

0,1 g

500 kJ/120 kcal

9,0 g 12,9 %

26,0 %

1,7 %

4,6 %

6,8 %

1,7 %

6,0 %

5,2 g

4,5 g

4,1 g

3,4 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt plain

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt plain

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt plain

Hmotnosť: 450 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 12 ks

Hmotnosť: 250 g
Trvanlivosť: 24 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 24 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 450 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 12 pcs

Weight: 250 g
Keeping quality: 24 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 24 days
Packaging: 20 pcs
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11520

11529

11574

Jogurt čokoláda

250 g

Jogurt čokoláda

150 g

Jogurt káva

150 g

  

  

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

611 kJ/145 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,5 %

15,6 %

5,6 %

1,7 %

7,3 %

4,2 g

14,3 g

14,0 g

2,8 g

0,1 g

611 kJ/145 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,5 %

15,6 %

5,6 %

1,7 %

7,3 %

4,2 g

14,3 g

14,0 g

2,8 g

0,1 g

617 kJ/147 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,9 %

16,7 %

5,4 %

1,7 %

7,4 %

4,2 g

15,3 g

15,0 g

2,7 g

0,1 g

617 kJ/147 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,9 %

16,7 %

5,4 %

1,7 %

7,4 %

4,2 g

15,3 g

15,0 g

2,7 g

0,1 g

611 kJ/145 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,5 %

15,6 %

5,6 %

1,7 %

7,3 %

4,2 g

14,3 g

14,0 g

2,8 g

0,1 g

611 kJ/145 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,5 %

15,6 %

5,6 %

1,7 %

7,3 %

4,2 g

14,3 g

14,0 g

2,8 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt chocolate

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt chocolate

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt mocha coffee

Hmotnosť: 250 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 250 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs
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11544

11542

Jogurt čokoláda-banán

250 g

Jogurt čokoláda-banán

150 g

  

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

620 kJ/148 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,6 %

15,8 %

5,4 %

1,7 %

7,4 %

4,2 g

14,5 g

14,2 g

2,7 g

0,1 g

620 kJ/148 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,6 %

15,8 %

5,4 %

1,7 %

7,4 %

4,2 g

14,5 g

14,2 g

2,7 g

0,1 g

620 kJ/148 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,6 %

15,8 %

5,4 %

1,7 %

7,4 %

4,2 g

14,5 g

14,2 g

2,7 g

0,1 g

620 kJ/148 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,6 %

15,8 %

5,4 %

1,7 %

7,4 %

4,2 g

14,5 g

14,2 g

2,7 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt chocolate - banana

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt chocolate - banana

Hmotnosť: 250 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 250 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs
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11545

Jogurt vanilka

150 g

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

640 kJ/153 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,9 %

12,4 %

6,0 %

3,3 %

7,6 %

4,2 g

15,5 g

11,2 g

3,0 g

0,2 g

640 kJ/153 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,9 %

12,4 %

6,0 %

3,3 %

7,6 %

4,2 g

15,5 g

11,2 g

3,0 g

0,2 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt vanilla

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs
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11568

Jogurt jahoda

250 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

602 kJ/143 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,6 %

15,9 %

5,2 %

1,7 %

7,2 %

4,2 g

14,6 g

14,3 g

2,6 g

0,1 g

602 kJ/143 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,6 %

15,9 %

5,2 %

1,7 %

7,2 %

4,2 g

14,6 g

14,3 g

2,6 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt strawberry

Hmotnosť: 250 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 250 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

11563

Jogurt jahoda

150 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

602 kJ/143 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,6 %

15,9 %

5,2 %

1,7 %

7,2 %

4,2 g

14,6 g

14,3 g

2,6 g

0,1 g

602 kJ/143 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,6 %

15,9 %

5,2 %

1,7 %

7,2 %

4,2 g

14,6 g

14,3 g

2,6 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt strawberry

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

11566

8 586000 750890

Jogurt malina

150 g

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

607 kJ/145 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,7 %

16,1 %

5,2 %

1,7 %

7,3 %

4,2 g

14,8 g

14,5 g

2,6 g

0,1 g

607 kJ/145 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,7 %

16,1 %

5,2 %

1,7 %

7,3 %

4,2 g

14,8 g

14,5 g

2,6 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt raspberry
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11564

Jogurt čučoriedka

150 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

609 kJ/145 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,8 %

16,3 %

5,2 %

1,7 %

7,3 %

4,2 g

15,0 g

14,7 g

2,6 g

0,1 g

609 kJ/145 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,8 %

16,3 %

5,2 %

1,7 %

7,3 %

4,2 g

15,0 g

14,7 g

2,6 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt blueberry

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

11565

Jogurt višňa

150 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

601 kJ/143 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,6 %

15,8 %

5,2 %

1,7 %

7,2 %

4,2 g

14,5 g

14,2 g

2,6 g

0,1 g

601 kJ/143 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,6 %

15,8 %

5,2 %

1,7 %

7,2 %

4,2 g

14,5 g

14,2 g

2,6 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt cherry

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

Hmotnosť: 250 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 250 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

11567

Jogurt čučoriedka

250 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

609 kJ/145 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,8 %

16,3 %

5,2 %

1,7 %

7,3 %

4,2 g

15,0 g

14,7 g

2,6 g

0,1 g

609 kJ/145 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,8 %

16,3 %

5,2 %

1,7 %

7,3 %

4,2 g

15,0 g

14,7 g

2,6 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt blueberry
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11540
Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

Jogurt čokoláda - višňa

150 g

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

640 kJ/153 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,9 %

12,4 %

6,0 %

1,7 %

7,6 %

4,2 g

15,5 g

11,2 g

3,0 g

0,1 g

640 kJ/153 kcal

7,0 g 10,0 %

21,0 %

5,9 %

12,4 %

6,0 %

1,7 %

7,6 %

4,2 g

15,5 g

11,2 g

3,0 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt chocolate - cherry



11527

11534

Jogurt tvarohový vanilka

150 g

Jogurt tvarohový karamel - oriešok

150 g

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

665 kJ/159 kcal

6,5 g 9,3 %

18,5 %

5,8 %

11,3 %

8,8 %

3,3 %

7,9 %

3,7 g

15,0 g

10,2 g

4,4 g

0,2 g

665 kJ/159 kcal

6,5 g 9,3 %

18,5 %

5,8 %

11,3 %

8,8 %

1,7 %

7,9 %

3,7 g

15,0 g

10,2 g

4,4 g

0,1 g

665 kJ/159 kcal

6,5 g 9,3 %

18,5 %

5,8 %

11,3 %

8,8 %

1,7 %

7,9 %

3,7 g

15,0 g

10,2 g

4,4 g

0,1 g

665 kJ/159 kcal

6,5 g 9,3 %

18,5 %

5,8 %

11,3 %

8,8 %

3,3 %

7,9 %

3,7 g

15,0 g

10,2 g

4,4 g

0,2 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Curd yoghurt vanilla

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Curd yoghurt caramel-nut

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs
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Hmotnosť: 125 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 21 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 125 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 21 days
Packaging: 20 pcs

11032

16030

Stracciatella vanilla

125 g

Jogurtová tatarka

150 g

  

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

643 kJ/153 kcal

7,0 g 10,0 %

20,5 %

5,8 %

16,1 %

5,8 %

1,7 %

7,7 %

4,1 g

15,0 g

14,5 g

2,9 g

0,1 g

643 kJ/153 kcal

7,0 g 10,0 %

20,5 %

5,8 %

16,1 %

5,8 %

1,7 %

7,7 %

4,1 g

15,0 g

14,5 g

2,9 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Stracciatella vanilla

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

567 kJ/134 kcal

8,0 g 11,4 %

18,0 %

3,2 %

8,9 %

5,8 %

6,7 %

6,7 %

3,6 g

8,2 g

8,0 g

2,9 g

0,4 g

567 kJ/134 kcal

8,0 g 11,4 %

18,0 %

3,2 %

8,9 %

5,8 %

6,7 %

6,7 %

3,6 g

8,2 g

8,0 g

2,9 g

0,4 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Yoghurt tatar sauce
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11526

11513

Duetko jahodové

125 g

Duetko černicové

125 g

  

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

682 kJ/163 kcal

6,0 g 8,6 %

18,0 %

6,2 %

17,1 %

5,8 %

3,3 %

8,1 %

3,6 g

16,0 g

15,4 g

2,9 g

0,2 g

685 kJ/164 kcal

6,0 g 8,6 %

18,0 %

6,2 %

17,2 %

5,8 %

3,3 %

8,2 %

3,6 g

16,0 g

15,5 g

2,9 g

0,2 g

685 kJ/164 kcal

6,0 g 8,6 %

18,0 %

6,2 %

17,2 %

5,8 %

3,3 %

8,2 %

3,6 g

16,0 g

15,5 g

2,9 g

0,2 g

682 kJ/163 kcal

6,0 g 8,6 %

18,0 %

6,2 %

17,1 %

5,8 %

3,3 %

8,1 %

3,6 g

16,0 g

15,4 g

2,9 g

0,2 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Duetko with strawberries

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Duetko with blackberries

Hmotnosť: 125 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 125 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 125 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 125 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs
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Sabinovský lahodný jogurt biely

150 g

Sabinovský lahodný jogurt med

150 g

Sabinovský lahodný jogurt javorový sirup

150 g

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

316 kJ/75 kcal

3,5 g 5,0 %

11,0 %

2,2 %

4,3 %

9,4 %

1,7 %

3,8 %

2,2 g

5,7 g

3,9 g

4,7 g

0,1 g

461 kJ/110 kcal

2,4 g 3,4 %

8,5 %

6,2 %

15,6 %

7,8 %

1,7 %

5,5 %

1,7 g

16,1 g

14,0 g

3,9 g

0,1 g

463 kJ/111 kcal

2,4 g 3,4 %

8,5 %

6,3 %

15,7 %

8,0 %

1,7 %

5,5 %

1,7 g

16,4 g

14,1 g

4,0 g

0,1 g

463 kJ/111 kcal

2,4 g 3,4 %

8,5 %

6,3 %

15,7 %

8,0 %

1,7 %

5,5 %

1,7 g

16,4 g

14,1 g

4,0 g

0,1 g

461 kJ/110 kcal

2,4 g 3,4 %

8,5 %

6,2 %

15,6 %

7,8 %

1,7 %

5,5 %

1,7 g

16,1 g

14,0 g

3,9 g

0,1 g

316 kJ/75 kcal

3,5 g 5,0 %

11,0 %

2,2 %

4,3 %

9,4 %

1,7 %

3,8 %

2,2 g

5,7 g

3,9 g

4,7 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinov delicious yogurt - 
plain

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinov delicious yogurt - 
honey

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinov delicious yogurt - 
maple syrup

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 21 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 150 g
Keeping quality: 21 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs
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11562

11569

11570



Sabinovský lahodný jogurt brusnica

150 g

Sabinovský lahodný jogurt marhuľa

150 g

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

450 kJ/107 kcal

2,4 g 3,4 %

8,5 %

6,0 %

14,8 %

7,8 %

1,7 %

5,4 %

1,7 g

15,7 g

13,3 g

3,9 g

0,1 g

450 kJ/107 kcal

2,4 g 3,4 %

8,5 %

6,0 %

14,8 %

7,8 %

1,7 %

5,4 %

1,7 g

15,7 g

13,3 g

3,9 g

0,1 g

445 kJ/106 kcal

2,4 g 3,4 %

8,5 %

5,9 %

14,7 %

7,8 %

1,7 %

5,3 %

1,7 g

15,4 g

13,2 g

3,9 g

0,1 g

445 kJ/106 kcal

2,4 g 3,4 %

8,5 %

5,9 %

14,7 %

7,8 %

1,7 %

5,3 %

1,7 g

15,4 g

13,2 g

3,9 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinov delicious yogurt - 
cranberry

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinov delicious yogurt - 
apricot

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs
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11561

11558



11548

Nízkotučný jogurt biely

150 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

157 kJ/37 kcal

0,5 g 0,7 %

1,5 %

1,9 %

4,4 %

12,4 %

1,7 %

1,9 %

0,3 g

4,9 g

4,0 g

6,2 g

0,1 g

321 kJ/76 kcal

0,5 g 0,7 %

1,5 %

5,8 %

15,6 %

10,2 %

1,7 %

3,8 %

0,3 g

15,0 g

14,0 g

5,1 g

0,1 g

321 kJ/76 kcal

0,5 g 0,7 %

1,5 %

5,8 %

15,6 %

10,2 %

1,7 %

3,8 %

0,3 g

15,0 g

14,0 g

5,1 g

0,1 g

157 kJ/37 kcal

0,5 g 0,7 %

1,5 %

1,9 %

4,4 %

12,4 %

1,7 %

1,9 %

0,3 g

4,9 g

4,0 g

6,2 g

0,1 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Low-fat yoghurt - plain

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Low-fat yoghurt - strawberry

11598

Nízkotučný jogurt jahoda

150 g

  

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 21 dní 
Balenie: 20 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 14 dní 
Balenie: 20 ks

Weight: 150 g
Keeping quality: 21 days
Packaging: 20 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 14 days
Packaging: 20 pcs
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TERMIZOVANÉ VÝROBKY

Jednou z hlavných predností termizovaných výrobkov SABI je ich trvanlivosť, ktorá sa dosahuje proce-
som výroby pri vysokých teplotách.  Základná zmes termizovaných SABI výrobkov sa skladá z čerstvej 
smotany a tvarohu odtučneného roztierateľného, ako aj ďalších kvalitných doplnkových surovín. Spoloč-
nosť MILK-AGRO spol. s r.o., v tejto kategórii výrobkov rozčleňuje svoj sortiment na sladké a slané ter-
mizované výrobky. Novinkou sú aj veľkospotrebiteľské balenia, vhodné na ďalšie spracovanie do kuchýň 
či pekární.

THERMIZED PRODUCTS

One of the selling points of SABI thermized products is their longetivity, which is achieved due to the 
process of their production being conducted in very high temperatures.  The basic mixture of SABI 
thermized products contains fresh sour cream and spreadable curd with no fat, as well as other raw 
materials. The company MILK-AGRO spol., s.r.o., divides its range of products in this category to sweet 
and salted thermized products. Twe also introduced new large supply packs meant for further use in 
kitchens or bakeries. 
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SLADKÉ TERMIZOVANÉ VÝROBKY

Sladké termizované výrobky SABI, známe aj ako smotanové dezerty, sú charakteristické svojou lahodnou, 
mliečnou chuťou a vôňou. Vďaka jemne našľahanej konzistencii a vhodne volených príchutí, ich obľu-
bujú hlavne deti. Vhodný pomer mliečnych bielkovín, tukov a minerálnych látok v tejto lahôdke dáva 
predpoklad zdravej výživy. Sladké termizované výrobky tvoria na slovenskom trhu klasiku a SABI smota-
novým krémom tam patrí čestné miesto. Náš najvýznamnejší výrobok v kategórii sladkých termizovaných 
výrobkov je Integráčik. Tento výrobok je výnimočný nie len svojou lahodnou chuťou, ale aj tým,
že si získal registrovanú obchodnú značku. Nesmieme zabudnúť aj na to, že názov tohto výrobku je spá-
janý s detským charitatívnym projektom INTEGRÁCIA, ktorý je podporovaný aj našou firmou
MILK-AGRO spol. s.r.o.. Novinkou v tejto kategórii výrobkov sa stali tvarohové termizované plnky, kto-
rých základ tvorí tvaroh SABI, ako aj ďalšie kvalitné doplnkové suroviny.

SWEET THERMIZED PRODUCTS

The category of sweet thermized products SABI, often referred to as creamy deserts, are characterized 
by their unique and delicious milky taste and smell coupled with few flavoring ingredients. Due to their 
lightly whipped consistency and carefully selected flavors they became very popular among children. 
They also contain a fair amount of milk proteins, fats and minerals that support a healthy lifestyle not 
just in children but also the older generation. These products are among the classics of SABI as well as 
the entirety of Slovakia. One of the new additions to this category of products are curd thermized fil-
lings, made with SABI curd as its base, as well as other ingredients.
made by SABI have deservedly honorary position.



12018

Sabináčik kakao

80 g

12012

Sabináčik vanilla

80 g

  

  

Integráčik

90 g

12038

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

966 kJ/231 kcal

11,0 g 15,7 %

31,5 %

6,1 %

16,7 %

18,0 %

3,3 %

11,5 %

6,3 g

15,8 g

15,0 g

9,0 g

0,2 g

946 kJ/226 kcal

10,0 g 14,3 %

21,0 %

5,8 %

16,7 %

21,2 %

3,3 %

11,3 %

4,2 g

15,2 g

15,0 g

10,6 g

0,2 g

922 kJ/221 kcal

10,0 g 14,3 %

26,5 %

5,7 %

15,6 %

16,2 %

3,3 %

11,0 %

5,3 g

14,8 g

14,0 g

8,1 g

0,2 g

922 kJ/221 kcal

10,0 g 14,3 %

26,5 %

5,7 %

15,6 %

16,2 %

3,3 %

11,0 %

5,3 g

14,8 g

14,0 g

8,1 g

0,2 g

946 kJ/226 kcal

10,0 g 14,3 %

21,0 %

5,8 %

16,7 %

21,2 %

3,3 %

11,3 %

4,2 g

15,2 g

15,0 g

10,6 g

0,2 g

966 kJ/231 kcal

11,0 g 15,7 %

31,5 %

6,1 %

16,7 %

18,0 %

3,3 %

11,5 %

6,3 g

15,8 g

15,0 g

9,0 g

0,2 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabináčik-vanilla cream custard
Thermised whipped cream

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabináčik-cacao cream custard
Thermised whipped cream

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Intergracik

Hmotnosť: 80 g
Trvanlivosť: 1 mesiac 
Balenie: 24 ks

Hmotnosť: 80 g
Trvanlivosť: 1 mesiac 
Balenie: 24 ks

Hmotnosť: 90 g
Trvanlivosť: 1 mesiac 
Balenie: 12 ks

Weight: 80 g
Keeping quality: 1 mounth
Packaging: 24 pcs

Weight: 80 g
Keeping quality: 1 mounth
Packaging: 24 pcs

Weight: 90 g
Keeping quality: 1 mounth
Packaging: 12 pcs
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13001

  

13002

Tvarohová plnka termizovaná s vanilkovou príchuťou

10 kg

  

Tvarohová plnka termizovaná s vanilkovou príchuťou - jemná

10 kg

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

922 kJ/221 kcal

10,0 g 14,3 %

26,5 %

5,7 %

15,6 %

16,2 %

3,3 %

11,0 %

5,3 g

14,8 g

14,0 g

8,1 g

0,2 g

540 kJ/129 kcal

0,4 g 0,6 %

1,3 %

6,3 %

17,4 %

25,4 %

5,0 %

6,4 %

0,25 g

16,3 g

15,7 g

12,7 g

0,3 g

540 kJ/129 kcal

0,4 g 0,6 %

1,3 %

6,3 %

17,4 %

25,4 %

5,0 %

6,4 %

0,25 g

16,3 g

15,7 g

12,7 g

0,3 g

922 kJ/221 kcal

10,0 g 14,3 %

26,5 %

5,7 %

15,6 %

16,2 %

3,3 %

11,0 %

5,3 g

14,8 g

14,0 g

8,1 g

0,2 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Thermized curd stuffing

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Thermized curd stuffing

Hmotnosť: 10 kg
Trvanlivosť: 1 mesiac 
Balenie: 1 ks

Hmotnosť: 10 kg
Trvanlivosť: 1 mesiac 
Balenie: 1 ks

Weight: 10 kg
Keeping quality: 1 mounth
Packaging: 1 pc

Weight: 10 kg
Keeping quality: 1 mounth
Packaging: 1 pc
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SLANÉ TERMIZOVANÉ VÝROBKY
Sabinovské nátierky sú ideálnou pochúťkou k raňajkám vďaka svojej jedinečnej chuti. Základ tvoria vý-
robky z vlastnej produkcie, a to hlavne tvaroh odtučnený roztierateľný, maslo a smotana. Okrem základ-
ných ingrediencií sa používajú aj pomocné suroviny, ktoré musia spĺňať parametre určené v špecifikácii 
od výrobcu. Novinkou v tejto skupine SABI výrobkov sú veľkospotrebiteľské balenia, ktoré majú svoje 
opodstatnenie hlavne v studenej kuchyni.

SALTED THERMIZED PRODUCTS
Sabinovské spreads are the ideal delicacy meant for enjoying a healthy breakfast especially due to their 
unique taste. The base of this product is all internally made especially using low-fat spreadable curd, 
butter andsour  cream. There are also other helpful ingredients utilized in the recipe but all of them 
undergo strict scrutiny from the producer of the final product. One of the new addition to this range of 
SABI products are the large supply packs especially tailored for use in the cold kitchen.
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13526

Sabinovská nátierka biela

150 g

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1218 kJ/291 kcal

25,0 g 35,7 %

42,5 %

0,4 %

0,9 %

20,0 %

25,0 %

14,5 %

8,5 g

1,0 g

0,8 g

10,0 g

1,5 g

1218 kJ/291 kcal

25,0 g 35,7 %

42,5 %

0,4 %

0,9 %

20,0 %

25,0 %

14,5 %

8,5 g

1,0 g

0,8 g

10,0 g

1,5 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinov spread plain

13559

13560

Sabinovská nátierka syrová

150 g

Sabinovská nátierka pažítka s opraženou cibuľkou

150 g

  

  

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1211 kJ/289 kcal

25,0 g 35,7 %

42,5 %

0,9 %

2,4 %

19,0 %

33,3 %

14,4 %

8,5 g

2,4 g

2,2 g

9,5 g

2,0 g

1211 kJ/289 kcal

25,0 g 35,7 %

42,5 %

0,9 %

2,4 %

19,0 %

33,3 %

14,4 %

8,5 g

2,4 g

2,2 g

9,5 g

2,0 g

1157 kJ/276 kcal

24,0 g 34,3 %

41,0 %

2,0 %

5,7 %

17,0 %

25,0 %

13,8 %

8,2 g

5,3 g

5,1 g

8,5 g

1,5 g

1157 kJ/276 kcal

24,0 g 34,3 %

41,0 %

2,0 %

5,7 %

17,0 %

25,0 %

13,8 %

8,2 g

5,3 g

5,1 g

8,5 g

1,5 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinov spread - cheese

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinov spread with chives

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 1 mesiac 
Balenie: 12 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 1 mesiac 
Balenie: 12 ks

Hmotnosť: 150 g
Trvanlivosť: 1 mesiac 
Balenie: 12 ks

Weight: 150 g
Keeping quality: 1 mounth
Packaging: 12 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 1 mounth
Packaging: 12 pcs

Weight: 150 g
Keeping quality: 1 mounth
Packaging: 12 pcs
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Sabinovská nátierka biela

3 kg

Priemerná výživová hodnota v  100 g výrobku:

Energia

Tuk

Sacharidy

Bielkoviny

Soľ

z toho NMK

z toho cukry

1218 kJ/291 kcal

25,0 g 35,7 %

42,5 %

0,4 %

0,9 %

20,0 %

25,0 %

14,5 %

8,5 g

1,0 g

0,8 g

10,0 g

1,5 g

1218 kJ/291 kcal

25,0 g 35,7 %

42,5 %

0,4 %

0,9 %

20,0 %

25,0 %

14,5 %

8,5 g

1,0 g

0,8 g

10,0 g

1,5 g

Average nutritional value per 100g:

Energy

Fat

thereof NMK

Carbohydrates

Protein

Salt

thereof sugar

Sabinov spread plain

Hmotnosť: 3 kg
Trvanlivosť: 1 mesiac
Balenie: 1 ks

Weight: 3 kg
Keeping quality: 1 mounth
Packaging: 1 pc

13569
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Ocenenia
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